Katalog

11rocnikuisouteze
\:)“Ll.s )j_. .o?’_}ﬁlﬂiﬁh&i

ocl'

: Agro Venkov
PARDUBICKY KRAJ




Vaieni pratelé, 228
jiz 11 let Vam na strankach specidlniho katalogu pfinasime vyhodnoceni celokrajské potravinaiské soutéze
MLS Pardubického kraje. Predkladame Vam timto nejen prehled vitéznych vyrobk jednotlivych kategorii, 2
ale také detailni snimky vitéznych vyrobki s kontakty a stru¢nou charakteristikou vitéznych vyrobcu.
Kazdy spotrebitel si muze vitézny vyrobek predstavit a shlédnout v konkrétni podobé.

nost a tim malé a stfedni vyrobce podpofit v reklamé. K tomu tradicné slouzi vyznamné akce, kde se
obc¢ané maji moznost s vyrobky i s vyrobci sezndmit. Patii mezi né jiz uspofddany Bosch Fresch Festival
(17-18. 6. 2017), kterého se dle organizator( zucastnilo 29 700 ndvstévnikd. Dalsf tradi¢ni akci je program
mezindrodni vystavy ,Koné v akci” na pardubickém zavodisti dne 2. 9. 2017. Hlavni akci budou ,Krajské
dozinky” ve dnech 23.-24. 9. 2017 na Pernstynském ndmeésti a v prostorach Pardubického zamku, kam Vas
timto vsechny srdecné zvu.
Vazeni, timto Vas osobné oslovuji naposledy. Proto mi dovolte Vam vsem za sebemensi pomoc a podporu
upfimné podékovat. Za spolupraci patii podékovani Pardubickému kraji, ale také kolegynim a kolegim
z informacnich stredisek jednotlivych okresd a spolupracujicich skol a ucilist v Pardubickem kraji.
Podékovani patfi fotografim J. Klokocnikovi a ing. Z. Fabiankovi, ktefi se podileji na tvorbé katalogu

a dokumentace z akci a také grafikovi P. Bartonovi a hlavné tiskarné v Osiku pod vedenim pana Dvoidaka,
kterd katalogy dotvaii k dnesni podobé. Za spolupraci vsem srdecné dékuje

» Vaclav Koblizek, predseda Spravni rady Agrovenkova, 0.p.s.

Vaieni vyrobci,

blahopreji k ziskani ocenéni. Dékuji, Ze jste se prihl3sili do soutéZe a véfim, Ze se v pfistim roce znovu
zUcastnite soutéze a predstavite se s novymi vyrobky.

Dékuji za aktivni spolupraci okresnich stfedisek AGROVENKOVA, o.p.s.

Velky dik patfi i Pardubickému kraji za podporu regionalnich potravin.

» Ing. Vladimir Sabata, feditel Agrovenkova, 0.p.s.
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Vazeni priznivci regionalnich potravin,

jiz jedenact let Vdm predstavujeme to nejlepsi, co v Pardubickém kraji
v této oblasti mdme. Soutéz MLS Pardubického kraje si za dobu své
existence vybudovala mezi vyrobci potravin pevné postaveni, o cemz
svédci také mnozstvi prihldsenych soutéznich vyrobkd. Stejné jako

v predchozich letech tak méla hodnotici komise z ¢eho vybirat, coz je
pro nas spotrebitele dobra zprava.

Jsem nesmirné rad, ze se zdjem o lokaIni produkty stale zvétsuje a logo
MLSu tak pomaha jak nakupujicim v obchodech pfi hledani kvalitnich
vyrobkd, tak i mensim a stfednim vyrobcm téchto potravin.

Je prijemné sledovat zménu v mysleni lidi, ktefi jiz pfi vybéru potravin
nesleduji pouze kritérium ceny, ale stéle vice vénuji pozornost také
jejich ptivodu a slozeni. Osobné jsem presvédcen, ze zejména lokalni
potravina patfi na nas stdl, protoze je zarukou kvality a poctivé prace
nasich zemédeélcd, farmarl a zpracovatell. Znacka MLS jim toto mize
garantovat.

Veérim, ze Uspéch v soutézi doda vyrobclim motivaci do dalsi prace
stejné jako vsem, ktefi se do soutéze jesté neprihlasili a planuji tak
ucinit v pristim roce.

» Vaclav Kroutil,
krajsky radni pro zivotni prostredi,
zemedélstvi a venkov
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VYROBKY
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Zemédélské druistve.
Rosice u Chrasti

= Rosice, Syncany 34, 538 62 Hrochiiv Tynec
= tel.: 469 667 308-9

= e-mail: zd.rosice@rosice-zd.cz

= www.rosice-zd.cz

Prirodni kvaskovy Zitny chléb se skldda z zitné mouky, Zitného
kvasu, jedlé sody, drozdi a pitné vody.

Zemédélské druistvo Rosice u Chrasti hospodari v okrese
Chrudim v fepaiske oblasti. Obhospodaruje 1983 hektarl
zemeédélské pady. <
Zabyva se rostlinnou a zivocisnou vyrobou. V letech 1992-1993
druzstvo vybudovalo pomocné provozy - jatka vcetné provozu
na vyrobu masnych vyrobku, pekarnu, palirnu, rybnik, zavodni
kuchyn. V roce 2011 rozsifilo ¢innost o provozovnu jidelny
Karlovina v Pardubicich. V roce 2017 byla nové oteviena
mlékarna. V soucasné dobé provozujeme 12 vlastnich
prodejen, kde prodavame predevsim nase vyrobky. Na jatkach
zpracovavame svoji produkci Zivocisné vyroby, proto jsou
vyrobky zemédélského druzstva velice kvalitni. Také vyrobky
z pekarny a mlékarny jsou vzdy Cerstvé a chutné.
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JajJa Pardubice s.r.o.

= Pierovska 536

= 530 06 Pardubice

= e-mail: jaja@pardubickypernik.cz
jaja.pardubickypernik@email.cz

= www.pardubickypernik.cz

Kvét s prichuti pomerancovou je pernikovy vyrobek trvanlivy,
plnény po upeceni ndplni kakaovo-pomerancovou, prizdobeny
na povrchu cukrafskou polevou tmavou a doplnény malym
pomerancem z cukraiské hmoty. Zdkladem je kvalitni perni-
kové medové tésto.

Vznik firmy tésné po revoluci r. 1989 prosel zménami. Vyroba
v domacim prostredi po ¢tyrech letech byla prevedena

do nové postavené vyrobny, kde nam bylo umoznéno rozsifit
postupné vyrobu zdobeného perniku o cukrafskou hmotu,
pernikové dezerty, pernikové minidezerty, pernikové dorty,
svatecni cukrovi a ceské buchty. Za kazdou uvedenou skupinu
vyrobk{ jsme ziskali CERTIFIKATY kvality. Ceskd chutovka,
MLS Pardubického kraje, Cesky vyrobek, CENU NOVINARU pro
dobry tuzemsky potravinarsky vyrobek ceskd chutovka 2015
pro vyrobek Svatecni cukrovi. Nase kvality vyrobk( ocenuji

i zdkaznici ze zahranici.

Vyrobky Ize zakoupit pfimo v prodejné vyrobny, v prodejné
na t. 17. listopadu v Pardubicich, na nadrazi v prodejné
Pernitek z Pardubic. Dodavame i do nékolika prodejen v Ceské

republice. Zasildme také dobirkovou postou na prani zakaznika. 2 = :
i "iiiae e U e .-.L ET il d&:\l.j




Mgr. Tomas Kroulik -
Nase DOBRA pekarna

= 537 o1 Tiibfichy 34

= tel.: 774 250 725, 604 245 147

= e-mail: nasedobrapekarna@seznam.cz
= www.nasedobrapekarna.cz

Nase DOBRA pekarna je mal3 rodinna pekarna, kterd vyuziva
vyhradné tradicni, femeslné postupy (pomala fermentace,
rucni vykulovani chleb(). Jdeme svoji cestou a peceme

s respektem k chlebu a tradicnim technologiim. Pouzivédme
pouze kvalitni suroviny s ptivodem v regionu nebo v Ceské
republice. Nase chleby peceme z pfirozené fermentovanych
zitnych ¢i psenic¢nych kvasu. Proces vyroby je tak sice delsi

a narocnéjsi, ale vysledek o to chutnéjsi.

Filozofii nasi pekarny je nabizet zakaznikim kvalitni a chutné
chleby, vyrdbéné tradicni femeslnou vyrobou. Nejvice prace
tak u nas odvedou Sikovné ruce pekarl. Nase chleby rozvazime
do prodejen zdravych vyZiv, farmarskych obchodu, do kol

a skolek a velmi radi vyrdzime na femesIné jarmarky.

Nage DOBRA pekarna je oficialnim dodavatelem v programu
,Skute¢né zdrava skola”.
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Mgr. Tomas Kroulik -
Nase DOBRA pekarna

= 537 o1 Tiibfichy 34

u tel.: 774 250 725, 604 245 147 o
= e-mail: nasedobrapekarna@seznam.cz
= www.nasedobrapekarna.cz ks

Nase DOBRA pekarna je mal3 rodinna pekarna, kterd vyuziva
vyhradné tradicni, femesiné postupy (pomala fermentace,
rucni vykulovani chlebl). Jdeme svoji cestou a peceme

s respektem k chlebu a tradi¢nim technologiim. Pouzivame _
pouze kvalitni suroviny s plivodem v regionu nebo v Ceské =
republice. Nase chleby peceme z pfirozené fermentovanych '
zitnych ¢i psenic¢nych kvasu. Proces vyroby je tak sice delsi

a narocnéjsi, ale vysledek o to chutnéjsi.

Filozofii nasi pekarny je nabizet zakaznikim kvalitni a chutné
chleby, vyrabéné tradi¢ni femeslnou vyrobou. Nejvice prace
tak u nas odvedou Sikovné ruce pekafd. Nase chleby rozvazime
do prodejen zdravych vyziv, farmaiskych obchodi, do skol

a skolek a velmi radi vyrazime na femesIné jarmarky.

Nase DOBRA pekarna je oficialnim dodavatelem v programu
,Skute¢né zdrava skola”.
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Jana Novotna

n Zajecice 37 (okres Chrudim)

= tel.: 725331984

= e-mail: jana.novotna@soulkitchen.cz
= www.soulkitchen.cz

Vyrabime poctivou zmrzlinu a chceme se i v tomto neustale
vyvijet a zlepSovat. Vasi svatbu, narozeniny nebo jakoukoli
oslavu zpestrfime témi nejlepsimi dorty, jaké si dovedete
predstavit. Pouzivdme poctivé suroviny, zadné zlepsovace,
zvyraziovace nebo emulgdtory v nasi vyrobé nemaji misto.
Jsme presvédceni, Ze i sladkost mUZe byt zdrava, kdyZ neni
Casto, a je z téch nejlepsich surovin, bez zbytecnych barviv
a chemickych konzervantd.

Stavte se, at ochutndte zmrzlinu z ¢erstvého ovoce, z pravé
cokolddy, z ndmi vyrtobeného karamelu, dorty, které maji chut,
a pfitom nejsou preslazené a pralinky z té nejlepsi cokolady.
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Pavel Janos

Véry Junkové 306, 530 03 Pardubice
tel.: 466 261167, 608 962 611
e-mail: pernikjanos@email.cz
www.pernikjanos.cz

Remeslné vyrobeny pernikovy desert, bohaté naplnény

kdvovym krémem s pfichuti vajecného konaku. Povrch je i
potazeny svétlou tukovou polevou a ndpisem Irskd kava Ve
z horké tmavé polevy. Polevy jsou z neztuzenych tukd. S
Z3dkladem této pernikové pochoutky je medovy pernik vlastni -3
vyroby vysoké kvality s meruikovym dzemem a medem '
v tésté. Polevy jsou z neztuzenych tukd. Kombinace peclivé
rucni prace, vybér surovin a kombinace vhodnych prichuti
dél3 z tohoto vyrobku jeden z nejzadanégjsich vyrobka firmy.
Pripravujeme ho také v zajimavém darkovém baleni.

Plivodné rodinnd firma Pernik Janos je firma s nejstarsi tradici 3
ve vyrobé cukrarskych vyrobkd a perniku v Pardubicich. ;
U Janosu se vyrabi kvalitni zakladni tésto, které se nechava

ot nékolik mésicl zrat a teprve potom se z néj pece. Vyrabime
od janosu - perniky plnéné dzemem a na povrchu zdobené susenym
||'Ské kava ovocem, v§e bez pfidanych konzervacnich |3tek. Perniky

s krémem jako napr. ,Kokosovy dortik” a ,Irsky kdvovy dortik”
jsou pro ty nejndrocnéjsi zékazniky. Hlavnim sortimentem

je figurdlni tradicné a umélecky zdobeny darkovy pernik jak
béznych vzor(, tak zakadzkové vyrobky takzvané ,Sité na télo”,
zkratka néco, co nikde jinde nekoupite.
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= Véry Junkové 306, 530 03 Pardubice
m tel.: 466 261167, 608 962 611

= e-mail: pernikjanos@email.cz

= www.pernikjanos.cz

Remeslné vyrobeny pernikovy desert, bohaté naplnény koko-
sovym krémem. Povrch je potazeny tmavou horkou polevou
a obaleny strouhanym kokosem. Poleva je z neztuzenych

tukd priznivych pro nase srdicka. Zakladem této pernikové
pochoutky je medovy pernik vlastni vyroby s merunkovym
dzemem a medem v tésté. Kombinace peclivé rucni prace,
vybéru surovin a kombinace vhodnych prichuti déla z tohoto
vyrobku jeden z nejz3danégjsich vyrobkd firmy. Pfipravujeme
ho pro Vas také v zajimavém darkovém baleni a to v kazetce
s prihlednym vickem.

Plivodné rodinna firma Pernik Janos je firma s nejstarsi tradici
ve vyrobé cukrarskych vyrobkd a perniku v Pardubicich.

U Janosu se vyrabi kvalitni zakladni tésto, které se nechava
nékolik mésicl zrat a teprve potom se z néj pece. Vyrabime
perniky plnéné dZemem a na povrchu zdobené susenym
ovocem, vse bez pfidanych konzervacnich I3tek. Perniky

s krémem jako napr. ,Kokosovy dortik” a ,Irsky kdvovy dortik”
jsou pro ty nejndrocnéjsi zakazniky. Hlavnim sortimentem
je figurdlni tradicné a umélecky zdobeny darkovy pernik jak
béznych vzor(, tak zakadzkové vyrobky takzvané ,sité na télo”,
zkratka néco, co nikde jinde nekoupite. 0
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Marie Cernilova

Licibofice 14, 538 23 Licibofice
tel.: 469 679 148, 605 148 627
e-mail: cernilova@centrum.cz
www.syry-liciborice.cz

Uzeny kravsky syr se Sunkou

Tento syr ma vyraznou chut po bukovém drevé na nemz

je uzen a vse zakoncuje prijemna chut kvalitnf Sunky, kterd
doddva zavérecnou tecku. Je to syr polotvrdy. Tento syr se hodi
k vinu jako chutovka, ale zaroven i jako prijemné zpestieni
jidelnicku. A i nasimi malymi zakazniky je velice vyhleddvam

3 obliben.

Miékarna Liciborice - Marie €ernilova ji7 od roku 2001 vyrabf
syry dle vlastni receptury zalozené na kvalité. Zpracovavame
kozi, kravské i ovci mléko. Vyrdbime syry, jogurty, tvaroh,
pomazanky, probiotické napoje, kefiry, maslo i zmrzlinu.

0d roku 2016 vyrabimé i syry tazené, jako je korbacek ¢i jadel =
a také ricottu. Nase vyrobky neobsahuji Zadné chemické
prisady ani konzervanty. Veskeré vyrobky Ize zakoupit v misté
vyroby v male prodejné s moznosti posezeni a ochutnani
vsech produktl. MIékarna jiz ziskala mnoha ocenéni doma

i v zahranici.
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= Dolni Hedec 49, 561 69 Kraliky
= e-mail: podzimkova@razdva.cz

Nase motto: S laskou k pfirodé, zvifatim a lidem
Hospodarime od r. 1993, zprvu jako fyzické osoby, posléze
jsme presli na pravni formu - s.r.o., i kdyZ zaméstnanci jsou
prevazné rodinni prislusnici. Od roku 2006 je farma zafazena
do systému ekologického zemédélstvi.

Kravy travi celé Iéto na pastve, do kravina se jdou pouze :
prikrmit a podojit. Nase mléko se vyvazi do Némecka, a tak se
mezi spotrebitele dostane jen tolik produkt, kolik jsou schopni
a ochotni si zakoupit. Vyrabime jen tolik, kolik se proda. Cast
produkce se nabizi v penzionu Chalupa u pramene. Od letos- =
niho roku dodavame nase vyrobky do Probia ve Starém Méste,
Studie ve Velké Britanii i jinde ve svété prokazali, Ze ma Bio
mléko daleko vic vitamin(, enzym( a jinych latek prospésnych
lidskému organismu, neZz mléko z konvencni farmy.

Proto jsou syry, jogurty, tvaroh a kefir tak lahodné. Jelikoz
mléko neodstfedujeme, jsou vyrobky plnotucné.

Kefir se u nas vyrabi tak, Ze se mléko pasteruje na vysokou
teplotu, nasledné se zchladi a prida se kefirova kultura (néktefi
vyrobci mléko nastavuji az tretinou vody). Kefir zraje 16 hodin,
zhruba v poloviné se musi protfast. Pak se preveze do chladi-
ciho boxu. Vysledkem je mirné nakysly napoj smetanové chuti
Vyborny je v okurkovém saldtu, se sezénnim ovocem - napr %
jahodami, k bramboram, nebo jen tak.
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Milan Vi§ek

Lipina 2, 538 21 Slatifiany

tel.: 776 159 601

e-mail: viskovam@gmail.com
http://www.penzionlipina.cz/mlecne-vyrobky.html

Lipinské mléko je vyrobeno z plnotu¢ného kravského mléka,
které projde Setrnou pasterizaci. Zaklddame si na tom, Ze
mléku nic neodebirdme, ani do ngj nic nepriddvame. To je
dlivod, proc¢ nas vyrobek obsahuje opravdu minimalné 3,2 %
bilkoviny a vzdy alespon 3,6 % tuku. Legislativa v soucasné
dobé povoluje prodej cerstvého mléka pouze na farme,
nebo v prodejnim automatu. Aby bylo nase mléko k dostanf
i v obchodech, rozhodli jsme se v roce 2015 pro investici

do minimlékarny a zacali vyrabét mléko pasterizované.

Farma rodinného charakteru datuje zacatek svého podni-
kani do roku 1990. Tehdy jsme zakoupili ctyfi teldtka a Ctyfi i
vysokobrezi jalovice a s 14 hektary jsme zacinali hospodarit. =
V soucasné dobé obhospodarujeme 170 ha a mdme 75
dojnych krav. Celkem na hospodarstvi je nad 150ks skotu.

0d roku 2011, kdy vzrostla poptavka po cerstvém mléku, jsme
umoznili zdkaznikim v rdmci prodeje ze dvora prodej cers-
tvého mléka, které stacime primo do vlastnich nadob zdkaz-
nikd. To si mohou u nas zakoupit vzdy v Utery (15-17 hodin)
a patek (1518 hodin) odpoledne.
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Zemédélské d‘rui
Rosice u Chrasti

Rosice, Syncany 34, 538 62 Hrochiiv Tynec
tel.: 469 667 308-9

e-mail: zd.rosice@rosice-zd.cz
www.rosice-zd.cz

Selsky cerstvy syr zahradka je vyrabén rucni praci s Setrnym
pristupem. Jeho cesta zacind pfi prijmu kvalitniho mléka

z vlastniho stdjového chovu a pokracuje pres vyrobu, zrani

3 nasoleni az ke kone¢nému spotrebiteli. Je charakteristicky
predevsim svym vzhledem a pffjemnou vani po bylinkach.

Zemédélské druistvo Rosice u Chrasti hospodafi v okrese
Chrudim v feparské oblasti. Obhospodaruje 1983 hektar(
zemeédelské pudy. Zabyva se rostlinnou a Zivocisnou vyrobou.
V letech 1992-1993 druzstvo vybudovalo pomocné provozy -
jatka vcetné provozl na vyrobu masnych vyrobkd, pekarnu,
palirnu, rybnik, zavodni kuchyn. V roce 2011 rozsifilo ¢innost

o provozovnu jidelny Karlovina v Pardubicich. V roce 2017 byla
nové oteviena mlékarna. V soucasné dobé provozujeme 12
vlastnich prodejen, kde proddvédme predevsim nase vyrobky.
Na jatkach zpracovdvame svoji produkci Zivocisné vyroby,
proto jsou vyrobky zemédélského druzstva velice kvalitni. Také
vyrobky z pekarny a mlékarny jsou vzdy Cerstvé a chutne.

itV TG B e e
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= Jehnédi 71, 562 o1 Usti nad Orlici

= tel.: 732538 049
= e-mail: kaplanovai1o2@seznam.cz

Tvaroh je vyrobek z pasterizovaného kravského mléka.
Vyrobek neobsahuje 7addné konzervacni a pridavné latky.
Lze jej pouzit jak do pomazanek, tak do teplé kuchyné.

Mlééna farma Jehnédi je rodinnou farmou zaloZenou pred

3 lety. Jejim cilem je zdsobovat Pardubicky kraj i sousedici kraje
kvalitnimi vyrobky. V letoSnim roce ziskala ocenéni MLS Pardu-
bického kraje za vyrobky Tvaroh a Jehnédacek.
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jan aSvatosovd |
Mlécna farma jehned

= Jehnédi 71, 562 o1 Usti nad Orlici

= tel.: 732538 049
= e-mail: kaplanova1o2@seznam.cz

Jehnédacek kavovy je vyrobeny nasi recepturou z vlastniho ;
tvarohu s pridavkem kavy a pasterizovaného mléka.

Mlééna farma Jehnédi je rodinnou farmou zaloZenou pred _
3 lety. Jejim cilem je zasobovat Pardubicky kraj i sousedici kraje
kvalitnimi vyrobky. V letosnim roce ziskala ocenéni MLS Pardu-;_j'-_

bického kraje za vyrobky Tvaroh a Jehnédacek. ¥ foic”
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Josef Moravek
Reznictvi a uzenaistvi

= Vracovice - Orlov, Vracovice 27

= tel.: 465 483 125, 731516 415 ~ -

= e-mail: moravek.reznictvi@seznam.cz -4

= www.moravek-reznictvi.cz, www.moravek-grilservis.cz : i
o

Vracovicka lahidkova klobaska je masny vyrobek tepelné <5
opracovany, klobdska s vysokym obsahem veprového masa, 2
které se pri vyrobé pIni do prirodniho skopového stfivka. Tento Ve
masny vyrobek je pfirodné bezlepkovy a neobsahuje 73dné =
masové nahrazky, stabilizatory, barviva a dusitany, pouze '
veprové maso a peclivé vybrané kofeni dle viastni receptury.

Rodinna firma byla zaloZena roku 1993, svoji ¢innost zah3a-
jila provozem Vracovice se 6 zaméstnanci na Usecich jatek, ¢
vyrobny a prodejny. Pfi vyrobé uzenin a specialit klademe ’5
velky draz na pouZziti kvalitnich surovin regiondlniho ptvodu :
s dodrzenim puvodnich receptur, veskeré vyrobni prostory
jsou certifikovany dle normy kritickych bodd systému HACCP,
distribuce masa a uzenin je realizovadna vlastnimi chladiren-
skymi vozy. Ke dnesnimu dni je ve firmé zaméstnano 30
zamestnancl vcetné vsech ¢lent rodiny. Firma provozuje tfi
vlastni prodejny, a to ve Vracovicich, Usti nad Orlici a Hornim
Jeleni. Ddle firma nabizi dopliikové sluzby v podobé Gril Servisu
- moznost zapUjceni grilu a jiného prisluSenstvi ke grilovani,
sezonnich nabidkovych programd, odlezelého hovéziho masa .
g . z ceskych byka. Jad
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Josef Moravek
Reznictvi a uzenarstvi

= Vracovice - Orlov, Vracovice 27

= tel.: 465 483 125, 731516 415

= e-mail: moravek.reznictvi@seznam.cz

= www.moravek-reznictvi.cz, www.moravek-grilservis.cz

Vyzrdlé hovézi maso, ¢ast - bok bez kosti. Aby maso ziskalo
skutecné krehkou konzistenci, zlstalo Stavnaté, rozvinula se
jeho typickd ,hovézi” chut, a pfitom se nezkazilo, museji

v ném probéhnout urcité biochemické procesy, které nazy-
vame zranim ¢i stafenim a to v rozmezi tif 3z osmi tydnd

v prisné kontrolované stalé teploté do +2 °C.

Rodinna firma byla zaloZena roku 1993, svoji ¢innost zah3a-
jila provozem Vracovice se 6 zaméstnanci na Usecich jatek,
vyrobny a prodejny. Pfi vyrobé uzenin a specialit klademe
velky draz na pouziti kvalitnich surovin regiondlniho ptvodu
s dodrzenim plvodnich receptur, veskeré vyrobni prostory
jsou certifikovany dle normy kritickych bodd systému HACCP,
distribuce masa a uzenin je realizovana vlastnimi chladiren-
skymi vozy. Ke dnesnimu dni je ve firmé zaméstnano 30
zameéstnancl vcetné vsech ¢lent rodiny. Firma provozuje tfi
vlastni prodejny, a to ve Vracovicich, Usti nad Orlici a Hornim
Jeleni. Dale firma nabizi dopliikové sluzby v podobé Gril Servisu
- moznost zapUjceni grilu a jiného prislusenstvi ke grilovani,
sezonnich nabidkovych programu, odlezelého hovéziho masa -
z Ceskych byka. -
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= Dolni Sloupnice 134, 565 53 Sloupnice
provozovna Dolni Sloupnice 191

= tel.: 465 549 300, 725 867 717

= e-mail: reznictvi@zdsloupnice.cz .

= www.reznictvi-sloupnice.cz - 4

Sloupnicky €agan je vofava, zlatava ériitka veprového blicku
na kosti. Jednotlivé kusy se odfezavaji podélné od strany

pecené v misté jemného strukturovani libové svaloviny 7 “g
a vyssiho tukového kryti, které je po zpracovani vyjimecné a
svou jemnosti a Stavnatosti. Potési Vas lahodnad silnd uzend : EJE
chut s pikantni dochuti papriky, pepfe, ¢esneku, rozmarynu S
a chilli. Veproveé bucky jsou pouze z vepil narozenych, vykr- ol
menych a porazenych vyhradné v Pardubickém regionu. B "

Spole¢nost REZNICTVi SLOUPNICE s.r.0. pokracuje v tradici

feznického femesla ve Sloupnici. REZNICTVI SLOUPNICE s.r.0., 3
jako dcefind spole¢nost ZD Sloupnice vhodné navazuje na jeho 2
rozvinutou Zivocisnou vyrobu a silnou surovinovou zakladnu
mistnich zemédélct naseho regionu, ktefi jsou vyhradnimi
dodavateli zvifat na sloupnicka jatka z max. vzdalenosti

4okm. V soucasné dobé mdme vybudovanou vlastni regio-
nalni a stabilni distribu¢ni sit. Neustale rozsifujeme odbytové
moznosti a sortiment poctivych masnych vyrobkl a specialit, b
ktery naleznete v nasich 9 prodejnach vychodni ¢asti regionu d
Pardubického kraje.

2 ;
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MASOEKO s.L.0.

= Kunéice 243, 561 51 Letohrad
= tel.: 465 620 817, 731106 793
= e-mail: uctarna@masoeko.cz
= www.masoeko.cz

OE ) MASO A MASNE VYROBKY

Klobasa s pepfem je vyrobena z vepifového masg, kde je
vlozen jemné drceny cerny pepf, ktery tvofi mozaiku a chut
po drceném pepfi. Vyrobek je lehce zauzeny, tepelné opraco-
vany a pro oko zdkaznika vazany provdzkem. Hodi se jak na
grilovani, tak na ohrati.

MASOEKO s.r.0. je podnik rodinného charakteru, jeho? zacatek
se datuje rokem 1996. Dlouhodobé nabizime kompletni =
sluzby pfi zpracovani masa od porazky az po vyrobu masnych
specialit.

Svymi produkty firma zasobuje nejen své kamenné prodejny
v Letohradé, ale i v Hradci Kralové, kde oteviela dvé pobocky. e
Do prilehlych obci, ale i do Hradce Kralové také dovazime
vyrobky spokojenym zakaznikim pojizdnou prodejnou. Touto
cestou se snazime priblizit se vSem svym zdkaznikim a zajistit
jim moznost ndkupu i v oblastech vzdalenéjsich od nakupnich
center. :
Firma MASOEKO klade velky daraz na jakost svych vyrobki,
do kterych pouziva jen kvalitni suroviny ziskané z vlastni
pordzky. Pro své spotiebitele vyrdbime i fadu bezeckovych -
vyrobk( oznacené nazvem Gurman 3
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Jatka Lanskrouns.ro.

Lo i
= Dukelskych hrdind 359, 563 01 Lanskroun 5 J
m tel.: 465322 992 2
= e-mail: info@jatka-la.cz .
= www.jatka-lanskroun.cz Ex
Staroceské hovézi je vyrobeno z libovych ¢3sti zadniho -
hovéziho masa. Vyrabi se dle tradi¢ni receptury bez pfidani 3
vody, coZ u vyrobku zvyrazfiuje chut masa. Hovézi se naklada -

pouze do soli a kofeni a ponechava se nékolik dni odlezet,
aby do sebe vstrebalo sul | kofeni. Nasledné se maso tepelné
opracuje intenzivnim uzenim, diky kterému ma vyrobek .
dlouhou Udrznost, charakteristickou vini a chut. Staroceské :
hovézi obsahuje 96 % masa a je vhodné k piimé konzumaci. V.
K vyrobé pouzivdme vyhradné hovézi maso z vlastnich chovd, ;
které jsou vzdaleny pouhych 5 km od jatek a zvifata tak nejsou
vystavena stresu z dlouhé prepravy, coz velice prospiva kvalité ﬁ
masa.

Jatka Langkroun s.r.0. jsou ve vlastnictvi ZOD Zichlinek, ktery
je hlavnim dodavatelem jatecnich zvifat - prasat i skotu.
Zajistujeme kompletni servis od porazky jatecnich zvifat, pres
bourdni masa az po vyrobu uzenin. Provozujeme jiz jedendct
vlastnich prodejen. Spolupracujeme s obchodnimi partnery
Konzum Usti nad Orlici, Qanto a zdsobujeme dal3ich 250 odbé-
rateld v nasem regionu.

e Yy T
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Zemédélské druistvo
Rosice u Chrasti

= Rosice, Syncany 34, 538 62 Hrochiiv Tynec
= tel.: 469 667 308-9

= e-mail: zd.rosice@rosice-zd.cz

= www.rosice-zd.cz

."
L

Pastika s telecim masem je vareny masny vyrobek pasti-
kového typu vyrdbény z veprového masa, teleciho masa

a veprovych jater. Je plnéna do textilni imitace streva.

Jeji jemna struktura je vhodna k velmi snadnému namazani
na pecivo a pro bezlepkovou dietu.

Zemédélské druistvo Rosice u Chrasti hospodafi v okrese
Chrudim v feparské oblasti. Obhospodaruje 1983 hektar(
zemeédelské pudy. Zabyva se rostlinnou a Zivocisnou vyrobou.
V letech 1992-1993 druzstvo vybudovalo pomocné provozy -
jatka vcetné provozl na vyrobu masnych vyrobkd, pekarnu,
palirnu, rybnik, zavodni kuchyf. V roce 2011 rozsifilo ¢innost
o provozovnu jidelny Karlovina v Pardubicich. V roce 2017 byla
nové oteviena mlékarna. V soucasné dobé provozujeme 12
vlastnich prodejen, kde proddvédme predevsim nase vyrobky.
Na jatkach zpracovdvame svoji produkci Zivocisné vyroby,
proto jsou vyrobky zemédélského druzstva velice kvalitni. Také
vyrobky z pekarny a mlekarny jsou vzdy cerstvé a chutne.
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Lemédélské druzstvo
Rosice u Chrasti

Rosice, Sync¢any 34, 538 62 Hrochiiv Tynec
tel.: 469 667 308-9 C.x
e-mail: zd.rosice@rosice-zd.cz g
www.rosice-zd.cz =

Rosické spekacky jsou tradicnim vyrobkem Zemeédélského

druzstva Rosice u Chrasti. Nardzeny jsou do hovézich strev,

rucné vazany, vareny a uzeny bukovym drevem. U zdkaznikd

jsou oblibeny pro svoji chut a vini. Jsou vhodné ke konzumaci .
ohfivanim, opékanim na ohni, naklddanim nebo za studena :
a3 pro bezlepkovou dietu. V.

- Zemédélské druistvo Rosice u Chrasti hospodafi v okrese
Chrudim v fepafské oblasti. Obhospodaruje 1983 hektar( ﬂ
zemeédeélské pudy. Zabyva se rostlinnou a Zivocisnou vyrobou. ;
V letech 1992-1993 druzstvo vybudovalo pomocné provozy -
jatka vcetné provoz( na vyrobu masnych vyrobkl, pekarnu,
palirnu, rybnik, zadvodni kuchyf. V roce 2011 rozsifilo ¢innost
o provozovnu jidelny Karlovina v Pardubicich. V roce 2017 byla
nové oteviena mlékarna. V soucasné dobé provozujeme 12
vlastnich prodejen, kde proddvédme predevsim nase vyrobky.
Na jatkach zpracovadvdme svoji produkci Zivocisné vyroby,
proto jsou vyrobky zemédélského druzstva velice kvalitni. Také
vyrobky z pekarny a mlékarny jsou vzdy cerstvé a chutné.

-
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Klasterecké masné
pochoutky, a.s.

= 561 82 Klasterec nad Orlici 162
= tel.: 465 637 363
= www.kral-uzenin.cz

Spolecnost Klasterecké masné pochoutky, a.s. se zabyva
zpracovanim masa a masnych vyrobkud. Nase vyrobni spolec-
nost je moderné vybudovana a vybavenad kvalitnimi stroji

na zpracovani masa. Velice dbdme na cistotu a hygienu

na vsech Usecich vyroby. Nase vyrobky vznikaji na zakladé

tradi¢nich receptur, nezapomindme na tradice reznického
femesla - vyuzivame také moderni stroje a technologie.
Z3roven ale také sledujeme nové trendy v inovaci potravin.

V roce 2015 jsme na zadkladé dequstaci Siroké verejnosti ziskali
prestizni ocenéni MLS Pardubického kraje za vyrobek Klas-
tereckd klobasa se $penatem. V sou¢asné dobé je v Ceské
republice trend vyrobk( bez alergenu, akceptujeme to

a chceme vyhoveét i nejnadrocné;jsim zakaznikm.
Spolupracujeme s dodavateli jate¢nych prasat a skotu

z naseho kraje.
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OmB ) MASO A MASNE VYROBKY UZENINY KORINEK s.r.o.

= Kladina 32, 533 04 Sezemice

n tel.: 469 692 103, 605 444 941

= e-mail: uzeniny.korinek@seznam.cz
info@uzeniny-korinek.cz

= www.uzeniny-korinek.cz

Jednd se o cisté prirodni produkt skladajici se pouze z vafeného
veprového masa zalitého vyvarem s pridanim kminu. Vyrobek
neobsahuje pridatné latky, barviva, dochucovadla... Jednd se

o polokonzervu s dlouhodobou trvanlivosti, kterd najde uplat-
néni pri kazdé prilezitosti. Vyrobek zdkaznici ocenf v dnesni
uspéchané dobé, jelikoz jeho pfiprava je velmi rychla.

V této fadé polokonzerv nabizime rovnéz Drstkovou polévku

3 Madarsky gulas.

!

2
2o
g
3

Firma Uzeniny Kofinek s.r.o. se predstavuje v novém.

Na zacdtku roku doslo ke spojeni tradi¢ni rodinné firmy
Uzeniny Kofinek s malou rodinnou vyrobnou zaloZzenou panem
Koskou v Kladiné. Chceme pokracovat v tradici firmy Uzeniny
Korfinek, zaroven ale obohatit nase produkty o tradi¢ni prové-
fené postupy feznika Kosky.

Nasi vizi je prinést na trh vysoce kvalitni vyrobky s vyssim
podilem rucni prace, se zachovanim tradic¢nich postup,

bez pridavku zbytecnych chemikalif. -
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Masokombinat Policka a.s.

Kamenec u Policky 300, 572 01 Policka
tel.: 461 752 225, 723 332 563

e-mail: niklova@mkp.cz
www.mkp.cz

Hovézi prsut jsou lahodné tenké platky fermentovaného
hovéziho masa s ojedinélou chuti a vini. Delikatesa mezi
masnymi vyrobky vyrobend z hovéziho masa - mladych byku.
Tradi¢ni technologie vyroby prsutu patfi mezi umeénf feznic-
kych mistrd z Policky, kdy se vybér z celistvého hovéziho
masa nasoli a umisti do specidlnich susicich a zracich komor.
Nasledné se kraji na chutné platky. Na 100 g hotového vyrobku
bylo pouzito 150 g hovéziho masa.

Historie firmy Masokombinat Policka a.s. zacind v roce 1985.
Firma pUsobi v prostiedi Ceskomoravské vrchoviny. Z pastvin
v tomto malebném kraji poch3zi i skot pro nasi produkci.
Patiime k nejvétsim dodavateltm hovéziho masa v ramci CR.
Mezi nase zékazniky patfi maloobchodni prodejny, feznictvi,
restaurace, jidelny i retailové spolecnosti z celé Ceské repub-
liky a jinych ¢asti Evropy. Zajistujeme kompletni vyrobni
program od porazky jatecnich zvifat az po vyrobu uzeniny.
Denné nakupujeme jatecni zvifata od ovérenych ceskych
zemeédélcu a farem. Spliiujeme vysoké pozadavky v oblasti
hygieny, logistiky i vyrobnich technologii. Dikazem je fada
firemnich certifikatd s platnosti i na mezinarodni Urovni.




Masokombinat Policka as 2

= Kamenec u Policky 300, 572 01 Policka A
u tel.: 461752 225,723 332563 -
= e-mail: niklova@mkp.cz 3
= www.mkp.cz t.'.!

A
Alpska klobasa je delikatni fermentovand klobaska, kterd ma ¥ i

velmi pfijemnou vini a jemnou delikatni chut po pouzitych

surovinach, piisadach i zakoureni ceskymi bukovymi stépkami. 1%
Na fezu je patrné zrno a mirné nardzovélé az cervené dilo. o
Vhodné doplni vyrobky studené kuchyné. Nejen svoji charak- : u';
teristickou vlni a chuti, ale také svym typickym bilym jedlym =
pokryvem. Tento ji odlisuje od béznych fermentovanych 5
vyrobkl na trhu. Na 100 g hotového vyrobku bylo pouzito 969 S
veprového masa a 25g hovéziho masa, veprové sddlo 34 %. f

Historie firmy Masokombinat Policka a.s. zacind v roce 1985. :
Firma pasobi v prostfedi Ceskomoravské vrchoviny. Z pastvin : :i
v tomto malebném kraji poch3zi i skot pro nasi produkci. '
Patifme k nejvétsim dodavateltm hovéziho masa v ramci CR.
Mezi nase zdkazniky patii maloobchodni prodejny, feznictvi,
restaurace, jidelny i retailové spole¢nosti z celé Ceské repub-
liky a jinych ¢asti Evropy. Zajistujeme kompletni vyrobni
program od porazky jatecnich zvifat az po vyrobu uzeniny.
Denné nakupujeme jatecni zvifata od ovérenych ceskych
zemeédeélct a farem. Spliujeme vysoké pozadavky v oblasti
hygieny, logistiky i vyrobnich technologii. Dikazem je fada
firemnich certifikdtd s platnosti i na mezinarodni trovni.
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Viadimir §vanda-
reznictvi

= Rvacovska 1698, 539 o1 Hlinsko

= tel.: 775 319 899

= e-mail: mates.svanda@seznam.cz
= www.reznictviusvandu.cz

Jitrnice je charakteristickd nejen masovym vzhledem v fezu,
ale takeé silné pripomind domaci zabijacku nasich predku.
Jitrnice je typickd vyvazenou masitou chuti s vyraznym
privlastkem vyhradné pfirodniho koreni. Vyrobek obsahuje
lepek, protoZe jednou z ingredienci poctivé vyrobni receptury
je buchta pecend z psenitné mouky.

Rodinna firma s uzenafskou vyrobou a tradici ¢tyr generaci,
kterd se na regiondlnim trhu pohybuje jiz 78 let. Po revoluci

v roce 1991 byla vyroba obnovena a provoz zmodernizovan.

V soucasné dobé vede a rozsifuje firmu pravnuk zakladatele.
Vlastni vyrobky jsou nabizeny jiz v Sesti prodejndch. Na ménici
se chuté zdkaznikd dokazeme rychle reagovat a uspokojit

je sezénnimi specialitami na gril, kytami i seldtky na rozen,
rautovymi stoly, darkovymi kosi a kyticemi, oblozenymi
misami. V nasem sortimentu je vice nez 150 druh( vlastnich
uzenarskych vyrobk( vyrobenych podle tradicnich receptur,

z nichZ velkd ¢ast pochdzi jesté z doby zakladatele Antonina
Svandy. Produkty jsou vyrobeny ¢isté z masa a jsou vhodné
i pro bezlepkovou dietu. .
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Vladimir Svanda -
reznictvi

= Rvacovska 1698, 539 o1 Hlinsko

u tel.: 775319 899

= e-mail: mates.svanda@seznam.cz
= www.reznictviusvandu.cz

Jatrovy syr je typicky svym vzhledem s jemnou strukturou ?
a hladkym nakrojem. Vyrobek obsahuje vyznamny podil = :rg

vyhradné cerstvych veprovych jater, které spolu se specidlni : ﬁ
smési kofenf urcuji jemnou lahodnou chut. Jatrovy syr je . :E%
bezlepkovy, pfirozené roztiratelny a jeho vzhled i chut zaji- o
mavé dopliiuje tenky pokryv hibetniho sadla. ql

Ay :,j

Rodinna firma s uzenafskou vyrobou a tradici ¢tyf generaci,
kterd se na regionalnim trhu pohybuje jiz 78 let. Po revoluci
v roce 1991 byla vyroba obnovena a provoz zmodernizovan.
V soucasné dobé vede a rozsifuje firmu pravnuk zakladatele. y
VIastni vyrobky jsou nabizeny jiz v Sesti prodejndch. Na ménici :
se chuté zdkaznik dokazeme rychle reagovat a uspokaojit

je sezénnimi specialitami na gril, kytami i seldtky na rozen,

rautovymi stoly, darkovymi kosi a kyticemi, obloZzenymi ’
misami. V nasem sortimentu je vice nez 150 druhd vlastnich 3
uzenaiskych vyrobk( vyrobenych podle tradi¢nich receptur, !
z nichZ velka ¢3st pochazi jesté z doby zakladatele Antonina
Svandy. Produkty jsou vyrobeny ¢isté z masa a jsou vhodné
i pro bezlepkovou dietu.

iy
e
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e°® ).VY'ROBKY I MEDU A OSTATNI veelafstVi Babékov
S.l.0.

= Horni Babakov 2, 539 01 Holetin

= tel.: 606 928 635

= e-mail: vladimir.saifr@seznam.cz
= www.babakov.cz

Medovina je vyrobena fermentaci za studena z kvétovych
medud podle tradi¢nich receptur. Do medoviny neni pridavan
lih, cukr ani barviva. Nahorkld medovina vhodna pro pany.
SloZenf: voda, med, extrakt z propolisu. Alkohol: 13 % obj.

Ing. Vladimir Saifr pisobi jako vcelar od roku 2005

a v soucasné dobé ma okolo Sedesati vcelstev.

S jeho Babakovskymi medy se mlizete setkat na jarmarcich
a trzich v Hlinsku, na Veselém Kopci, nebo dalsich trzich

po celé CR. Zakoupit je mizete i v kamenném obchodé

na Podébradové namesti v Hlinsku.
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Medovinka s.r.o.

Podébradovo namésti 12, Hlinsko
tel.: 728 300 099

e-mail: medovinka@medovinka.eu
www.medovinka.eu

Zlata medovina zachutnd predevsim tém, ktefi ocenuji
prirozené prirodni chut a barvu medoviny a zaroven preferuji
sladké chuté. Zlatd medovina vyhovuje i tém, ktefi upfednost-
Auji prirodni neupravené produkty.

Vyrobek nebyl varen, a proto si predevsim zanechal vsechny
zdravi prospésné latky, které obsahuje med. To zplsobuje

i prirodni a pfirozenou chut po medu a jiskru vyrobku.
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Michaela Naumecoﬁé

Sobétuchy-Vrcha 298, 537 01 Chrudim
tel.: 602 179 422

e-mail: info@marmeladka.cz
www.marmeladka.cz

V Marmeladce vyrabim vsechny dobroty poctivé, stejné jako
za ¢ast nasich babicek a jsou plné ovoce. Zédné nahrazky,
aromata, dochucovadla. Jsem malovyrobce a vse probiha

100% rucné, nejedna se o primyslovou ani strojovou vyrobu,
coz je znat na vysledné chuti, vini, konzistenci. Ru¢ni prace
sestdva z tfidéni - vybirdme jen ty nejkvalitnéjsi suroviny,
cisténi, krajeni, vareni, michani, plnéni do sklenic a konci

ru¢né psanou etiketou. Kazdy muj vyrobek je tak original.

Pro své dobroty nakupuji suroviny u mistnich péstiteld, sadard,
farmaru a podporuji tim lokalni produkci. Koupi mych vyrobkd
zase zakaznici podporuji mne jako mistniho vyrobce a kruh

se uzavird. Pracuji pouze s Cerstvymi, ceskymi a kvalitnimi
surovinami. Neni nutné kupovat ovoce dovezené z druhé :
strany planety, protoze kvalitnéjsi, vyzralejsi a chutnéjsi ovoce .
je to nase, ceské, utrzené v pravy ¢as. o
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Marmelédka
Michaela Naumecova

= Sobétuchy-Vrcha 298, 537 01 Chrudim
m tel.: 602 179 422

= e-mail: info@marmeladka.cz

= www.marmeladka.cz

Sladoucky dzem, kterému dodd viiné pravého vanilkového
lusku ten spravny smrnc. Hrusky byly ru¢né krajené na velké
kousky a tim dodaji marmelddce zajimavou strukturu.
Doporucuji do jogurtu, na palacinky nebo jen tak na Izicku.

!

V Marmeladce vyrabim vsechny dobroty poctivé, stejné jako
za ¢asl nasich babicek a jsou pIné ovoce. Zadné ndhrazky,
aromata, dochucovadla. Jsem malovyrobce a vse probiha
100% rucné, nejednd se o primyslovou ani strojovou vyrobu,
coz je znat na vysledné chuti, vani, konzistenci. Ru¢ni prace
sestava z tfidéni - vybirdme jen ty nejkvalitnéjsi suroviny,
cisténi, krajeni, vareni, michani, plnéni do sklenic a konci
rucné psanou etiketou. Kazdy mdj vyrobek je tak original.

Pro své dobroty nakupuji suroviny u mistnich péstiteld, sadarg,
farmart a podporuji tim lokalni produkci. Koupi mych vyrobkd :
zase zadkaznici podporuji mne jako mistniho vyrobce a kruh
se uzavird. Pracuji pouze s cerstvymi, ceskymi a kvalitnimi S
surovinami. Neni nutné kupovat ovoce dovezené z druhé
strany planety, protoze kvalitnéjsi, vyzralejsi a chutngjsi ovoce
je to nase, ceské, utrzené v pravy ¢as.

2
2o
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Pivovar Rychtar, ass.
= Resslova 260, 539 01 Hlinsko
= tel.: 800 987 789

= e-mail: pivo@rychtar.cz
= www.rychtar.cz

Rychtar Grunt je pivo charakteristické jemné aromatickou
hofkosti, vysokou pitelnosti, vybornym fizem a pénivosti.
Pfi jeho vyrobé se postupuje klasickym ceskym vyrobnim
postupem - vaii se na varné tzv. dvourmutovym zplisobem,
pii chmeleni se mimo chmelovych produkt( dava i chmel
hldvkovy v pfirodni lisované podobé. Takto vznikld mladina

kvasi v otevienych kvasnych kadich a dokvasuje v lezackych
tancich ve sklepé.

Pivovar Rychtar byl zaloZzen v roce 1913. Postupné byl akci-

ovou spolec¢nosti, narodnim podnikem, statnim podnikem. _
V roce 1996 byl privatizovan firmou Imex Premium. Tato firma
pivovar prodava v roce 2008 spolecnosti K-Brewery - dnes
Lobkowiczké pivovary, a.s.

Produkce kolisavym zpUsobem stale stoupa z puvodnich

necelych 20 ooohl az témér ke 100 ooohl. Tento narGst je
podporovan investicemi do technologif pivovaru, ale i disledny
dodrzovanim puvodnich technologif. Velmi se dba na kvalitu
kone¢ného vyrobku, o ¢emz svédci i vic jak Sedesat ocenéni,

kterd pivovar ziskal za svoje vyrobky od roku 1990.
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Jana Babdrékové

= C.p. 87, 538 62 Prestaviky

= tel.: 739 091 800, 605 966 692

= e-mail: ahoj@jsempecka.cz

= www.facebook.com/SIRUPYPECKA

Jsem Pecka - za studena lisované domaci sirupy z plodu
a bylin se opira o zkuSenosti zakladatelky Jany, kterd uz
tficet let vyrabi metodou lisovani za studena domaci ovocné
a bylinné sirupy. Metoda, kterd dokaze a uchova vétsinu
vitamind i jinych vzacnych prvkd, jak z bylin tak ovoce.
Dovednost se v rodiné dédi z generace na generaci a sahd az s
k prarodicdm. Kniha receptd, kterd se dédi, tak doputovala az
do nasich dnud. Ale nespokojujeme se jen s tradi¢nimi a osveéd-
cenymi ingrediencemi, jako je Sipek, hloZinka, jahoda aj., .
Uspésné experimentujeme dal. Tak vznikl napf. Kavovy sirup, A
Bananovy sirup, sirup z Cervené fepy ¢&i Dyfovy sirup - to jen i
4

namatkou. Sortiment sirupQ v rdznych modifikacich dnes ¢ita
vice jak ticet druhd. Striktné a dusledné se drzime metody
rucni vyroby lisovani za studena a to jen z peclivé vybraného
ovoce i bylin, které si sami vypéstujeme na nasem statku
Stovlky, nebo nam je dodavaji provéreni a peclivé vybrani ‘
dodavatelé, u kterych dbdme, aby byli z naseho regionu. i

s o " :
IR ﬁ RE & gy = - - o LS oy o 3 . -
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” ‘ Vé
Jana Baborakova
= C.p. 87, 538 62 Prestaviky
= tel.: 739 091800, 605 966 692

= e-mail: ahoj@jsempecka.cz
= www.facebook.com/SIRUPYPECKA

Jsem Pecka - za studena lisované domaci sirupy z plodu

a bylin se opira o zkusenosti zakladatelky Jany, kterd uz

tficet let vyrabi metodou lisovani za studena domaci ovocné

a bylinné sirupy. Metoda, kterd dokaze a uchova vétsinu
vitamind i jinych vzacnych prvka, jak z bylin tak ovoce.
Dovednost se v rodiné dédi z generace na generaci a sahd az

k prarodictim. Kniha receptd, kterd se dédi, tak doputovala az

do nasich dnu. Ale nespokojujeme se jen s tradi¢nimi a osved-
¢enymi ingrediencemi, jako je Sipek, hloZinka, jahoda aj., :
Uspésné experimentujeme dal. Tak vznikl napf. Kavovy sirup,
Bananovy sirup, sirup z Cervené fepy ¢i Dyfovy sirup - to jen _
namatkou. Sortiment sirup( v riznych modifikacich dnes ¢itd
vice jak tricet druhd. Striktné a dusledné se drzime metody.
ru¢ni vyroby lisovani za studena a to jen z peclivé vybraného
ovoce i bylin, které si sami vypéstujeme na nasem statku
Stovlky, nebo ndm je doddvaji provéreni a peclivé vybrani
dodavatelé, u kterych dbdme, aby byli z naseho regionu.
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Seznam vitéznych vyrobku a producentu
MLS Pardubického kraje 2010

e I
| MLYNSKE A PEKARENSKE VYROBKY

MASO A MASNE VYROBKY

~ Stefanovo pekarstvi, Stefanova Danuska Zelhdkova kapsa 60 g

- Cukrarna ,Na vysluni”

Jogurtovy cokolddovy fez
Brandyské maslové koldce

Libovy k
BOCUS, a.. ibovy kabanos
Uzend hovézi kyta

Z3mecka sunka
MASOEKO s.r.0.

Pekafstvi a cukraistvi Sdzava s.r.o. Zitno-psenicny chléb Klobasa s tvartizky b

- Smékalovo pekafstvi- Buchta ovocnd Vladimir Svanda Svandova uzend klobasa w

~ Duchoslavovs Jifina (vestka, meruika) Reznictvi Sloupnice s.r.o. Tlacenka e
: 5 e L, e, Pastika s medvédim cesnekem =
| MLEKO A MLECNE VYROBKY Reznictvi - uzenafstvi Francouz s.r.o. Radni rolka )
] i -
Chocenské pomazankové vanilka L. 3

Staroceskd uzenka \

Choceiiska mlékarna, s.r.o.

- Kozi farma Licibofice

. MILTRA B s.r.0.

Chocerské pomazankové
s cokolddou

Pafeny kozi syr
ARTUS - pifrodnf saldmovy
polotvrdy syr

Reznictvi - uzenaistvi Pavel Hubeny

Zdenék Kofinek

1D Rosice u Chrasti

ZEAS, a.s. Pod Kunétickou horou
ZRUD - Masokombinat Poli¢ka, a.s.

VYROBKY Z MEDU A OSTATNI

Jarmila Janurova - JaJa
Medovinka s.r.o.
Pavel Jano$

Uzend pecené
Sunkové prasatko
Sedlackad kyta
Minimls

Dusend sunka

Lunch - meat
Jehnéci klobasa
Jatrovy syr se sunkou
Pastika s olivami

Radostny skok
Thorovo kladivo
Pardubicky pernik - sada
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Seznam vitéznych vyrobku a producéntl‘.’l
MLS Pardubického kraje 2011

I MLYNSKE, PEKARENSKE A CUKRARSKE VYROBKY MASO A MASNE VYROBKY '

Danuska Stefanova Lukovsky svatecni oplétany kolac Francouzskd pastika s mandlemi

y L L Frantisek se skoficf Zdenék Kofinek Lazenskd pochoutka
- Pekarstvi a cukrafstvi Sazava s.r.o. — - - = —
Chléb sdzavsky velky Sunkovy saldm
T e i 2 Martinsky rohlik s naplni Reznictvi Sloupnice s.r.o. Sloupnicka jatrova pastika
tvarohovou

" Kunéticky zavin
Pavel Janos Hlava koné - pernik Jano$ ZEAS, a.s. Pod Kunétickou horou Zauzend pastika

;,' Zemédélské druistvo Rosice u Chrasti Rosicky kold¢ MASOEKO s.r.0. Vybérova sunka

Smeékaldv rohlicek 50 g SKiitecaka tlacenka
(tvaroh, mak, povidlo, orech)

Oldrich Cejka Drétkova polévka
Blckovy zavin
Kozi syr uzeny ZRUD - Masokombinat Policka, a.s. Kamenecka klobdsa
Choceiiska mlékarna s.r.o. Fit line se syrem %emédélské druzstvo Rosice u Chrasti g)ravsk;'/ bok
MILTRA B s.r.0. Syr pro déti 30 % Reznictvi - uzenaistvi Francouz s.r.o. Sunka z kyty
o Pavel Hubeny Namornickd klobdsa
Vladimir Svanda Svandiv MLS

VYROBKY Z MEDU A OSTATNi -:

Medovinka s.r.o. Pernikovad medovina
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ée"znam vitéznych vyrobkd a producentu
MLS Pardubického kraje 2012

| MLYNSKE, PEKARENSKE A CUKRARSKE VYROBKY MASO A MASNE VYROBKY ]
Trhankovy chléb Zdenék Kofinek Jeleni klobdsa :
Mrkvac malinovy Sloupnicka tlacenka

~ Pekai'stvi a cukraistvi Sazava s.r.o.

: oo o Reznictvi Sloupnice s.r.o. o S e

- Ctyrlistek pro stésti Sloupnicka jatrova pastika 2

Pavel Jano$ pardubického Krai =

£ [PEIMAIDICED) MiE)fe ZEAS, a.s. Pod Kunétickou horou Uzend plnénd panenka o
Smékalovo pekafstvi spol. s r.o. Vetrnik mini 40 g MASOEKO s.r.0. Certovy prsty &

45 Maslovy jablkovy zavin - iz f e
" Ing. Leona Luiidkova Silarova A VIJ 2 Yy ZRUD - Masokombinat Poli¢ka, a.s. Permonik ‘:‘
: 5 : Malinovy fez Zemédélské druistvo Rosice u Chrasti Grilovaci klobasa bylinkova -

~ AGRO VYSOCINA BYSTRE a.s. Bysterské svatebni kolacky y PecendKoleno

 Moravec - pekarny s.r.o. Bfezovsky chléb 800 g Reznictvi - uzenastvi Francouz s.r.o. EATeT Yy A
Statek Uhersko - Ing. David Novak Sedldkdv chleba Vladimir ¢vanda &yandova slanina -

— ——— . Skvarené sadlo ochucené - BABKA
MLEKO A MLECNE VYROBKY Jatka Lanskroun s.r.o.

— - Pirgtska klobdsa . i
ke llin=hotars Sl QLI Klasterecké masné pochoutky, a.s. Pirozky paprikové 7
TORO VM a.s. Kujebacka pecené TORO
VYROBKY Z MEDU A OSTATNi
Labeta, a.s. Smés na Détské fezy 290 g
Marcel Gregor Medovy ndpoj pro déti

v % 4 y 3
5 - . g . 5
e = SN o ¥ e - g 2 = 23
as . PG Ol Wb 0 L . B ot el R e poie: St W
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MLYNSKE, PEKARENSKE A CUKRARSKE VYROBKY

~ AGRO VYSOCINA BYSTRE a.s. Babicziny kolace
1

Stredni srdce pernikové
bile zdobené

Uherské spaliky

Listova tasticka se Spenatem
Makovec - fez

Skvarkova placka

Ovsenka

Pernikovy ,CIBULAK”
v darkové krabicce

- Jaa Pardubice s.r.o.

Statek Uhersko - Ing. David Novak

. Pekarna Letohrad, s.r.o.

Véra Krejci

Zemédélské druzstvo Rosice u Chrasti

~ Petr Novotny
Pardubicky zdobeny pernik

Smékalovo pekafistvi spol. s r.o. Kapsa borlvkova

| MLEKO A MLEENE VYROBKY
. Zbynék Stépanek
. Mlékarna Hlinsko, a.s.

Kozi BRYNZA
Farmarské maslo 85 %

Chocefisky smetanovy jogurt
MAX brusinkovy

Kokos Premium
Bohatyr

Choceiiska mlékarna s.r.o.

ol Bt
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Seznam vitéznych vyrobkl a producehtﬁ G
MLS Pardubického kraje 2013 |

o

MASO A MASNE VYROBKY

Uzeniny Kofinek s.r.0. Z3mecka kotleta
Reznictvi Sloupnice s.r.o. Sloupnicka tlacenka
ZEAS, a.s. Pod Kunétickou horou Jatrovy syr s mandlemi
MASOEKO s.r.o. Medova sunka

oldrich Cejka

Jatka Lanskroun s.r.o.

Zemédeélskeé druzstvo Rosice u Chrasti

Reznicka sekand
Piratska klobdsa
Myslivecky saldm

Reznictvi - uzenafstvi Francouz s.r.o. Certovska klobasa

TORO VM a.s. TORO Special
Alima-(Z, s.r.0. Pikantnf kosticky
Klasterecké masné pochoutky, a.s. Pirozky paprika

BOCUS, a.s. Horacka klobasa

VYROBKY Z MEDU A OSTATNI

Medovinka, s.r.o. Velafova meducina bylinnd
Ludmila Gregorova Valaskova Medové susenky
LABETA, a.s. Marindda Medova pikant




~ AGRO VYSOCINA BYSTRE a.s.
- JaJa Pardubice s.r.0.

. JENTA, spol. s r.o.

Pekarna Letohrad, s.r.o.

. Pavel Janos

| smékalovo pekafstvi spol. s r.o.
- Zemédélské druistvo Rosice u Chrasti

. Petr Novotny
Pardubicky zdobeny pernik

| MLEKO A MLECNE VYROBKY

; MIékarna Licibofice - Marie Cernilova
| Zbyné&k Stépanek

~ Pavel Janos

. MLYNSKE, PEKARENSKE A CUKRARSKE VYROBKY

Listovy rohlicek ofechovy
Podkova s hlavou koné
Chléb slunecnicovy 750 g
Pernik s polevou

Pernik - Pardubické Janosky
ke kavicce

Hrabénciny fezy 130 g
Kolac velky kulaty

Srditko s ovocem

Naklddany syr
Kozi zmrzlina
Pernikova zmrzlina od Janosu

ée"znam vitéznych vyrobkd a producentu
MLS Pardubického kraje 2014

MASO A MASNE VYROBKY i‘:"i

Josef Moravek

Reznictvi Sloupnice s.r.o.

BOCUS, a.s.

MASOEKO s.r.0.

Vladimir Svanda - Reznictvi

Jatka Lanskroun s.r.o.

Zemédélské druistvo Rosice u Chrasti
Reznictvi - uzenafstvi Francouz s.r.o.
Ceska FARMA s.r.o.

Alima-CZ, s.r.o.

Tlacenka svétld - libova

Sloupensky certik %
Sunka s medem %
Utopenci ‘
Farmarsky parek se syrem -'l;*l
Starocesky bok .
Rosicky hrbet : -

Klobdsa s dan¢im masem 2
Farmarsky parek .
Skvarkové pomazanka

VYROBKY Z MEDU A OSTATNI ; :i

Medovinka, s.r.o.
Marcel Gregor

LABETA, a.s.

Pivovar Rychtar, a.s.
FRENCL s.r.0.

Dabelska medovina
Pastovany med s propolisem

Bezlepkova Détska kase
instantni 250 g

Rychtaf Rataj
Pardubicky kavalir
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Seznam vitéznych vyrobku a producehtl‘.’l
MLS Pardubického kraje 2015

MLYNSKE, PEKARENSKE A CUKRARSKE VYROBKY MASO A MASNE VYROBKY

.~ AGRO VYSOCINA BYSTRE a.s. Snek se skoficovou naplni Josef Moravek Jatrovd pastika
;1,*‘ JaJa Pardubice s.r.o. Hlava plnénd Reznictvi Sloupnice s.r.o. Sloupensky uzeny bucek
~ JENTA spol. s r.o. Cibulovy chléb 550 g Masokombinat Poli¢ka a.s. Klobésa extra

RemeslIny kvasovy Zitno-pgeni¢ny MASOEKO s.r.0. Klob3sa s peprem
Mgr. Tomas Kroulik chieb se susenymi rajcaty M. KARLIK - distribuce s.r.o. Krkovice uzena staroceskd
3 bazalkou = — -
Jatka Lanskroun s.r.o. Peceny karbanatek

Pernik - Pardubické Janosky -

Pavel Jano$ svestkova povidla %emédélské druistvo Rosice u Chrasti Korenénd slanina
smékalovo pekafstvi spol. s r.o. Kola¢ poutovy 250 g I}eznictvi - uzenaistvi Francouz s.r.o. Gothajsky saldm
Zemédeélské druistvo Rosice u Chrasti Bylinkovy rohlik Ceska FARMA s.r.o. Farmafsky salam
. Pekaistvi a cukrafstvi Sazava, s.r.o. Stradlik se spaldou gf;;;iﬁ‘é:?k‘;zinré:swi Madarska pikantni slanina
Ing. David Novak - Statek Uhersko ¢.p. 8 Chléb Zito v
!'A*’ VESELKA LITOMYSL s.r.o. Pivovarsky chléb

Petr Novotny Detsky pernik NATURE NOTEA s.r.0 Pecendda - meruika s bazalko
Pardubicky zdobeny pernik v dérkové krabicce "' , £anos

Marcel Gregor Pastovany med
MLEKO A MLECNE VYROBKY LABETA, a.s. Pernik bez Iegku 400 g
MIlékarna Licibofice - Marie Cernilova Mazének s koprem Pivovar Rychtaf, a.s. f{ychtar Premium
Zbynék Stépanek Kozi urda ochucend TORO VM, a.s. Sipkovy dzem
Chocefiska mlékarna s.r.o. Chocefisky Nuty 150 g Ludmila Gregorova Valaskova Pastovany med se skofrici

Ing. David Novak - Statek Uhersko ¢.p. 8 Cibulkovy tvaroh

N BB e e R
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~ AGRO VYSOCINA BYSTRE a.s.
JaJa Pardubice s.r.o.
Ing. Lenka Skoloudova

Mgr. Tomas Kroulik

_ Pavel Janos

. Zemédélské druzstvo Rosice u Chrasti

MLEKO A MLECNE VYROBKY
- Zbynék Stépanek
~ Choceniska mlékarna s.r.o.

Stredni skola zemédélska
a veterinarni Lanskroun

BIO & CEEPORT s.r.o0.

43 MLS Pardubického kraje 2017

~ Miékarna Licibofice - Marie Cernilova

U mier
| MLYNSKE, PEKARENSKE A CUKRARSKE VYROBKY

Bystersky kola¢

Pernikové minidezerty
Pohankové Cookies s brusinkami
Kvasovy zitno-psenicny chléb
se seminky

Pernikova pohlednice

Rosicky kold¢

Ricotta s kienem

Nakladany kozi syr

Tradicni pomazankové Jalapefio
150 g

Chocensky smetanovy jogurt
Stracciatella 150 g

Selsky cerstvy syr - pepf

Bio kaskaval

Seznam vitéznych vyrobkd a producentu
MLS Pardubického kraje 2016

MASO A MASNE VYROBKY

Josef Moravek
Reznictvi Sloupnice s.r.o.

MASOEKO s.r.0.

Jatka Lanskroun s.r.o0.
Zemédélské druistvo Rosice u Chrasti

Reznictvi-uzenaistvi Francouz s.r.o.

Klasterecké masné pochoutky, a.s.

Reznictvi a uzenafstvi
Oldfich Cejka, s.r.o0.

UZENINY KORINEK s.r.0.

Grilovaci klobdsa - bila
Sunkova klobdsa se syrem

Sunka s medem E
2 S
Cesnekovy saldm =
Starocesky 3pek ¥
Gothajsky saldm 2
Selsky bok =

Oravska slanina

Klasterecka klobdsa se zelim N,
Reznickd pastika

Skutecska tlacenka

Farmarska sunka %

VYROBKY Z MEDU A OSTATNI

Ing. Vladimir Saifr - Véelai'stvi Babakov

Marcel Gregor
Marmeladka - Michaela Naumecova

Pivovar Rychtar, a.s.
Ludmila Gregorova Valaskova

Babakovsky med
Med nektarovy (kvétovy)

Med nektarovy - louka a les

Dzem Rebarbora
3 jahody s vanilkou

Svestkova povidla
Rychtaf NATUR
Medové lizétko

St wi“




JaJa Pardubice s.r.o.

Mgr. Tomas Kroulik
Nase DOBRA pekarna

~ Jana Novotna

Pavel Jano$

Marie Cernilova

~ Jana Svatosova
MIééna farma Jehnédi

-

Seznam vitéznych vyrobku a producéhtﬁ
MLS Pardubického kraje 2017

MLYNSKE, PEKARENSKE A CUKRARSKE VYROBKY

>  Lemédélské druistvo Rosice u Chrasti

Selsky zitny chléb

Pernikové kvéty - pomeranc
Kvasovy bochnik cibulovy
Rustikalni bageta s rozmarynou
Cheesecake slany karamel
Dortik od Janosu - Irskd kdva
Kokosovy dortik - Pernik Janos

LEKO A MLECNE VYROBKY

Uzeny kravsky syr se sunkou
Bio kefir

Lipinské mléko

Selsky syr s prichuti zahradka
Tvaroh 250 g

Jehnédacek kavovy 150 g

MASO A MASNE VYROBKY

Vracovickd lahtidkova klobdska
Flank steak

Sloupnicky Cagan
Klobasa s peprem
Staroceské hovézi
Pastika s telecim masem
Rosicky Spekacek
Klasterecké masné pochoutky, a.s. Klabajka

UZENINY KORINEK s.r.0. Vepiové maso ve skle
Hovézi priut

Alpskd klobasa

Jitrnice

Jatrovy syr

Josef Moravek - Reznictvi a uzenaistvi

Reznictvi Sloupnice s.r.o.
MASOEKO s.r.0.
Jatka Lanskroun s.r.o0.

Zemédélské druistvo Rosice u Chrasti

Masokombinat Policka, a.s.

Vladimir Svanda - feznictvi

Véelaistvi Babakov s.r.o.
Medovinka s.r.o.

Medovina s propolisem
Zlatd medovina
Sirup Rebarbora
Dzem Hrusky + vanilka
Pivovar Rychtaf, a.s. Rychtar Grunt
Jsem pecka - jahoda
Jsem pecka - Sipek

Marmeladka - Michaela Naumecova

Jana Baborakova
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Zastitu nad soutézi prevzal:
Pardubicky kraj

PARDUBICKY KRAJ

Organizator soutéie:
AGROVENKOV, o.p.s., informacni stiedisko Pardubického kraje

x 3

Agro Venkov

Katalog vydal AGROVENKOQV, o.p.s., informacni stfedisko Pardubického kraje s podporou Pardubického kraje
Grafickd Uprava a sazba: Petr Barton - Tisk: Tiskarna Osik
Néklad: 2 500 vytiskl
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