+VIS CO JIS”

Vazeni zakaznici, konzumenti potravin, obcané.

Dovolte nam, abychom na nasich webovych strankach otevreli vefejnou diskusi o sou¢asném stavu prodavanych
potravin tak, jakto vidime z pohledu vyrobce, ktery je zde na trhu a ma uzavienou vyrobni vertikalu potravin od vidli az
po vidli¢cku. Zastupujeme jiz jen malou ¢ast téchto vyrobcd, ktefi jesté na trhu odolavaji tlakim cenového diktatu
supermarketl jen diky tomu, Ze jim nedoddvame a mame zajisténu vlastni obchodnisit.

Je nutné odpovédét na vyse polozenou otazku z nékolika pohledu:

1. Posouzeni sloZeni potraviny z pohledu pouzivanych surovin pro vyrobu.
2. Posouzeni kvality z pohledu Cerstvosti a pfimé navaznosti na chut.
3. Funkéni potraviny jejich vyznam pro zdravi lidi.

1. Posouzeni slozeni potraviny z pohledu pouzivanych surovin pro vyrobu:

vrve

zakaznika. Posledni udaje uvadi, Ze jiz mame v republice pfes 160 m2 prodejni plochy na tisic zakaznikd, ¢imz mame
nejvétsi prodejni plochu na pocet obyvatel ze viech zemi stfedni a vychodni Evropy. Tato cenova valka ma za nasledek
snizovani kvality potravinaiskych vyrobkd, protoze vyrobci potravin, ktefi dodavaji své vyrobky do supermarketl ani
jinou cestu nemaiji, kdyz ostatni vyrobni naklady, jako je energie, pracovni sila, obaly, vyzadované naklady supermarkety
na propagaci, neustale rostou. Pak je vyrobce nucen sdhnout na obsah vyrobku, kdy maso, mléko a dalsi tradi¢ni suroviny
jsou nahrazovany nahrazkami, jako jsou rGizné separaty / separované maso od kosti /, rostlinné tuky, bohuzel i rGzné
odpady, jako je tfeba stary chléb, ktery se vraciz ¢asti do vyroby, coz bylo dfive povazovano za téméf nebezpecny odpad.
V neposledni fadé je to i vétsi mnozstvi vody, jeZ se skryva pod ndzvem kiehcené maso - jak drlbezi, veprové, tak i v
poslednidobé hovézi.Vtomto pfipadé alesporn voda neskodi naSemu zdravi.

Postupné se méni normy vyroby potravin, které byly u nas velmi pfisné a byly ve prospéch kvality. Nyni se tyto normy
méni pravé v neprospéch kvality tim, Ze se povoluji rizné ndhrazky, anebo mnozstvi vody, jak to potvrdil i neddvny test v
novinach, kde kiehcené prsni, dribezitizky obsahovaly jen 60 % masa.

Prohlaseni veterindrniho rozboru zni, Ze nejsou poruseny predpisy a na strané druhé, Zze doslo k hrubému poruseni
veterinarnich predpisd, kdy najednom vyrobku nebylo oznaceni, Ze se jednd o polotovar.

Kazdy si musi udélat usudek sam, co je vétsi klamani spotrebitele, ktery mnohdy ani nedostane vysvétleni, co znamena
slovo kiehcené.

Dalo by se zde vyjmenovat mnoho dalsich pfikladu, které souvisi s cenou potravin, vzdyt propagacni heslo,, Kvalitni a
levné, rozumové nejde hodnotit jinak nez jako klamna reklama. Je na zdkaznikovi, aby mél moznost si vybrat mezi
kvalitni potravinou za drazsi cenu nebo nekvalitni, ale levnou potravinou.

FirmaTOROVM a.s. tyto pozadavky na kvalitu bezezbytku splfhuje viz. www.torovm.cz



2. Posouzeni kvality z pohledu cerstvosti v navaznosti na chut:

Zde je nutné opét se zamyslet, pro¢ se zprodeje ¢im dale vice ztraci erstvé

potraviny? Je to zpuisobeno tim, Zze misto toho, aby se vyznamu slova Cerstvé pfizplsoboval trh a zplisob prodeje, tak se
pfizplGsobuje potravina zplsobu prodeje, ktery je ¢im dale vice naro¢néjsi na dobu od vyroby po prodej potraviny
kone¢nému zadkaznikovi. Vzdyt nékteré potraviny putuji z jednoho svétadilu na druhy pres celou Evropu a to v lepSim
pfipadé pres celou republiku. Je to zplsobené centralnim rozvozem velkych retézcl a poté delsim zdrzenim v regalech.
To vse piindsi pozadavek obchodu na co nejdelsi trvanlivost i u takovych vyrobkd, které za normalnich podminek
podléhaji rychlé zkdze. Zde pak nastupuje znasilfiovani vyroby rlznymi chemickymi pfisadami, baleni do atmosféry
rdznych plyn(, které poZadavek na co nejdelsi trvanlivost zarudi a jisté i odpovidaji schvalenym normam. Zde pravé viak
dochazi ke ztraté specifické chuti pro takovou potravinu a i kvalitni potravina na za¢atku témito opatfenimi silné utrpi.
Kazdy si to mUze odzkouset tfeba u pasterovaného mléka, které je oSetfeno vysokou teplotou a vydrzi i mésic mimo
chlazené prostory, aviak tyto mléka maji vséechna stejnou chut. Stejné je to u masnych vyrobk(, masaapodobné.

Proto jisté zdkaznik radéji koupi Cerstvéjsi potraviny pfimo od vyrobce, ktery zabezpedi kratkou cestu od jejich vyroby po
zakoupeni zdkaznikem a zde pravé pokud potraviny neprosly tak zvané igelitem zabalenim a jsou prodavané nebalené,
jsou jednoznacné chutnéjsi.

Bohuzel takovych prodejen ¢im dale vice ubyva. Toto zjisténi ¢im dale vice potvrzuje i zvétsujici se zadjem o piimy prodej
potravin na rlznych farmafskych trzich ¢&i prodej ze dvora, farmy, vyrobny a podobné. Pokud si zde skute¢né najde
zakaznik svého vyrobce, farmare, tak jisté koupi kvalitni zbozi a hlavné &erstvé a chutné. Je nutné si dat pozor na
prekupniky, ktefi se tvaiijako vyrobci, ale mnohdy jsou schopni prodavat zbozi pochybné kvality.

Doporucujeme proto nakupovat potraviny piimo od vyrobcl zemédélc(, ktefi pod svoji znackou prodavaji své kvalitni
vyrobky, které maji pod neustalou kontrolou, od vidliaz po vidli¢ku.

FirmaTOROVM a.s. tyto pozadavky splfuje bezezbytku viz. www.torovm.cz.

3. Funkcni potraviny a jejich vyznam pro zdravi lidi.

Jen zdravé zviie je predpokladem pro dalsi vyrobu zdravych potravin. Zde je velmi dulezité, jakou vyzivu pro zvife
zabezpelime. Predevsim musi byt vyvazena a pod stalou kontrolou. V nasich chovech jsou nastaveny kontrolni
mechanismy velmi pfisné. Je nasim hlavnim zajmem, stejné jako by mélo byt i u kazdého chovatele, aby byla vSechna
opatfenidodrzena.

Kazda potravina by méla byt posuzovana nejen z pohledu jejiho sloZeni, ale pfedevsim z pohledu surovin, z jakych je
vyrabéna. Proto potraviny, které obsahuiji tradi¢ni suroviny, jsou zdravéjsi a chutnéjsi. Takové potraviny mizeme oznacit
zafunkeni.

Jisté vSechna nafizeni a pfedpisy platna pro zemédélskou vyrobu, by mély mit za cil vyrabét praveé rostlinné produkty a
hlavné maso, které je prospésné pro zdravi lidi svym slozenim. PoZadavek na nepfetrzitou kontrolu vyroby potravin tzv. -
od vidli az po vidlicku - mohou splnit pfedevsim uzaviené vyrobni vertikaly zemédélskych producentd, ktefi se zabyvaji
zemédélskou vyrobou, zpracovanim a vyrobou potravin az po jejich prodej a tim mohou pfimo ovlivnit a dohlizet na
kvalitu potraviny. Mohou také pfimo ovlivnit slozeni potraviny, co do vyvazeného stavu nejen nutri¢ni hodnoty, ale
predevsim obsahu vitamind, minerdlnich latek apod. a to v pfirozené podobé, tzn. do potraviny se dostavaji pfirozenou
cestou, fizenou vyzivou a s védomim, jak a ¢im jsou zvifata krmena. Pokud zemédélci ztrati pfehled, ¢im jsou jejich chovy
krmeny, mGze dojit k situaci znamé aféry, jakou byly dioxiny v krmivech v Némecku, jez nakonec odnesou bohuzel nasi
zemédélci znemoznénim prodeje své kvalitni vyroby masa, z dlvodu zaplaveni naseho trhu pfebytky levného,
neprodejného masazNémecka/ udajné nekontaminovaného nebo splnujici pfipustné normy obsahu dioxinu v mase/.
Nikdo v3ak jiz nepise, zda pozivanim takového masa, se tyto skodlivé latky v lidském téle neukladaji a nekumuluji. Zde
bohuzel selhal cely fetézec kontrol od odpovédnych statnich organti za zdravi, pres vyrobce krmnych smésia bohuzel az
po zemédélce, ktefi se nezajimali, ¢im krmi své chovy.



VSE CERSTVE Z VLASTNICH CHOVU A VYROBEN

FirmaTOROVM a.s. se jiz delsi dobou zabyva obsahem vitamin(, minerdlnich latek a jejich optimalnim slozenim v mase a
mléce svych zvifat, které chova ve svych majoritnich zemédélskych spole¢nostech. Zde je pfedevsim kladen diraz na
fizenou, vyvazenou vyzivu a slozeni krmnych davek s dirazem na optimalni obsah dulezitych prvkd. Jeden z velmi
dllezitych prvki je esencidlni stopovy prvek Selen, ktery ve vyzivé zvifat ma dulezity vliv na jejich zdravi. Do krmné davky
je pfidavan veformé organické, ktera je vhodné pfijimana organismem.

Tato zvifata jsou pak zdrojem zdravé potraviny, které zabezpecuji pfirozenou cestou potfebné mnozstvi organického
selenu prolidsky organismus.Vyznam selenu spociva v ochrané bunék pred plsobenim volnych kyslikovych radikald, ma

pfimy vliv naimunitnifunkce, které probihajivlidském organismu.
Toto je jen maly pfiklad, jak mit pod kontrolou celou spiralu vyroby potravin a cilenou vyZivu zvifat. Lze takto vyrabét

zdravé funkéni potraviny pfirozenou cestou, bez anorganickych pfidavkd apod.

Vice o funkénich potravinach na www.torovm.cz
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