


Vážení spoluobèané, 
možnost podpoøit výrobce v oblasti potravináøství podílem na organizaci tøetího 
roèníku soutìže Potravináøský výrobek Pardubického kraje – MLS, pøijala krajská 
samospráva s vdìèností a respektem ke kvalitní práci zdejších producentù, ale            
i s jakousi samozøejmostí. 
Kdo jiný by mìl propagovat produkty, vyrobené stoprocentnì na území kraje,       
než právì ona? 
Ocenìní, kterých se tìm nejlepším dostalo, je jistì povzbuzením do jejich další práce, 
vedoucí k obohacování trhu s potravináøskými výrobky. 
Tím nejobjektivnìjším hodnotitelem jsou však sami spotøebitelé. Podle jejich zájmu 
o produkty z našeho kraje je zøejmé, že máme být na co hrdí. 
 
Radko Martínek, hejtman Pardubického kraje 

 
Soutìž, jejímž mottem je od poèátku podpora a prezentace domácích 
potravináøských výrobkù, vítám a plnì podporuji. Domnívám se, že vedle 
prezentaèní role má i roli motivaèní. Podnikatele usmìròuje v jejich aktivitách           
a prostøednictvím jejich certifikovaných výrobkù vede k vìtšímu pocitu 
sounáležitosti s místem, kde žijeme a pracujeme. 
Ještì jednou výrobcùm za to, že šíøí dobré jméno našeho kraje, upøímnì dìkuji. 
 
Václav Kroutil, radní, zodpovìdný za životní prostøedí, zemìdìlství a venkov 
 



 
Vážení, 

Agrovenkov, obecnì prospìšná spoleènost Pardubického kraje jako Krajské informaèní støedisko, vám 
tímto dává možnost nahlédnout do“ KATALOGU“ vítìzných výrobkù již III. roèníku oblíbené  potravináøské 
soutìže“ MLS  Pardubického kraje“, jejímž  hlavním cílem  je co nejširší spotøebitelské veøejnosti nabídnout 
potravináøské výrobky o vysoké kvalitì, kterou dokáží šikovné ruce èeských podnikatelù v regionu vyrobit. 
Každý spotøebitel v Pardubickém kraji, ale i mimo nìj, má možnost tyto výrobky zakoupit na pultech 
obchodù, kde jsou oznaèeny vítìzným logem.  

Soutìž je organizována v hlavních kategoriích výrobkù  pekárenských,  masných, mléèných a doplòkovì 
výrobky z medu a podobnì. Výrobky v soutìži hodnotí nezávislá komise. Prvních tøech roèníkù se zúèastnilo 
celkem 72 soutìžících s celkovým poètem 216 výrobkù. Certifikát vítìzného výrobku s právem oznaèovat 
vítìzným logem byl komisí udìlen celkem 88 výrobkùm. 

Agrovenkov, o. p. s. má svoji hlavní èinnost ve vzdìlávání, informatice a poradenství pro všechny 
zemìdìlce v regionu, ale i pro obce v rámci Programu rozvoje venkova. Na dosavadní úspìšné èinnosti 
Agrovenkova má nejvìtší podíl Pardubický kraj, jeden z jeho zakladatelù. 

 
Vážení pøátelé,  

chtìl bych tímto podìkovat všem, kteøí se na organizaci vlastní soutìže podílejí a souèasnì vyslovit  pøání 
a pøesvìdèení, že tento katalog pøimìje i ostatní firmy k úèasti v této soutìži, ve které mohou své výrobky 
prezentovat pøed širokou spotøebitelskou veøejností. 
                                                   
Václav Koblížek, 
pøedseda správní rady 
AGROVENKOV, o. p. s.   
 

„ÈESKÉ VÝROBKY DO ÈESKÝCH DOMÁCNOSTÍ“ 

 
Vážení,  
dovolte mnì, abych podìkoval celému organizaènímu týmu v jednotlivých okresech 
Pardubického kraje za spolupráci pøi organizování potravináøské soutìže „ MLS 
Pardubického kraje“ , jmenovitì p. Václavu Koblížkovi, Pavlínì Janebové, Ing. Vandì 
Rektorisové MSc, Helenì Mikanové, Jitce Janeèkové, Ing. Monice Michalcové,          
Ing. Jarmile Vlasákové a Ing. Josefu Graciasovi. 
Dále dìkuji odborné hodnotitelské komisi, Støední prùmyslové škole potravináøské 
Pardubice, Dostihovému spolku a. s. Pardubice. 
 
Ing. Vladimír Šabata, øeditel Agrovenkova, o. p. s.   
 
 



Celostátní sí� pro venkov 
 
Ministerstvo zemìdìlství v roce 2009 prostøednictvím svých regionálních pracoviš�, 
Agentur pro zemìdìlství a venkov, zaèalo budovat CELOSTÁTNÍ SÍ� PRO VENKOV. Cílem 
Sítì je zajistit regionální setkávání zemìdìlcù, místních samospráv, Místních akèních 
skupin, odborných a poradenských firem, služeb a podobnì. Výsledkem tìchto setkávání 
je svými zkušenostmi a vzájemným informováním úèastníkù Sítì o zpùsobu, jakým øeší 
své problémy. Umožòuje to vyhledávat nejlepší možná øešení s využitím zkušeností 
místních autorit a tím snižovat rizika špatných øešení. Snahou je také, aby Agentury, které 
dnes pøedevším komunikují se zemìdìlci a poskytují jim servis v nejrùznìjších evidencích 
a podávání žádostí o dotace, mohly podobným zpùsobem pomáhat i obcím, popøípadì 
Místním akèním skupinám. 
Regionální sí� pro venkov v Pardubickém kraji je tvoøena Agenturami pro zemìdìlství      
a venkov Pardubice, Chrudim, Svitavy a Ústí nad Orlicí. Od svého vzniku má za cíl využít 
setkávání úèastníkù Sítì i pro další vzdìlávání a pøipravila øadu projektù, které budou 
v budoucnu realizovány. 
Tento katalog je názornou ukázkou a prezentací práce Sítì. Na jeho pøípravì se úèastnila 
øada partnerù Sítì, kteøí zde našli vhodné prostøedí a prostøedky pro realizaci svých 
zámìrù. 
Vìøíme, že tento katalog pøispìje nejen k propagaci Sítì, ale i jejích aktivních èlenù. Mimo 
to poslouží k propagaci vítìzných potravináøských výrobkù našeho regionu, jejichž kvalita 
je ukázkou nejlepších øešení, jak uspìt v tvrdé konkurenci.      





ZEAS, a. s.  

Pod Kunìtickou horou 

 
Staré Hradištì tel. 602 414 081 
e- mail: karel.kuzel@zeas.cz 
Staré Hradištì  
tel. 602 414 081 
e- mail: karel.kuzel@zeas.cz 
 
 
Akciová spoleènost podniká v zemìdìlské výrobì            
na 2 550 ha zemìdìlské pùdy. Z èinností, navazujících   
na živoèišnou výrobu, je významná i výroba masa              
a uzenin na vlastních jatkách s roèní produkcí ve výši 27 
mil. Kè. Výrobní prostory a technologická èást byly 
modernizovány dle požadavkù hygienických norem          
a odpovídající kritériím, stanoveným pro tyto provozy 
v èlenských státech EU. 
Všechny výrobky jsou pøipravovány bez použití separátù, 
pro plnìní jsou používána vepøová a skopová støívka. 
Vlastní rozvoz a prodej výrobkù je uskuteèòován 
pøevážnì pro odbìratele z Pardubic a Sezemic. 
Široký sortiment masných výrobkù a uzenin, doplnìný     
i o krajové speciality, je požadován pro svoji kvalitu          
a chu�ové vlastnosti. 
 



Zdenìk Koøínek 
Naboèany u Chrudimi 

Naboèany 1  
tel.  469 692 103 
e- mail: uzeniny.nabocany@seznam.cz 
 
Uzenáøská firma Zdenìk Koøínek se zabývá 
výrobou uzenin vysoké kvality, splòujícími 
pøísné normy EU ve výrobnì uzenin 
v Naboèanech u Chrudimi. Provozuje 4 vlastní 
prodejny, tøi v Pardubicích a jednu v Litomyšli. 
O výrobu a spokojenost zákazníkù se stará 
šedesát kvalifikovaných zamìstnancù. 
Sortiment 110 – ti uzenáøských výrobkù            
je prùbìžnì doplòován novými druhy specialit. 
Na souèasném trhu pùsobí firma 12 let, ale 
uzenáøská tradice Koøínkù se zrodila již v roce 
1923. V rodinné tradici dnes pokraèuje již 
ètvrtá generace uzenáøského rodu, která plnì 
využívá odborných a profesních zkušeností 
svých pøedkù.  
 



KORaDO v. o. s.   
Pardubice 
 
Tø. 17. listopadu 181 
tel. 737 682 327 
e- mail: m.koreckova@korado-ryby.cz 
 
Spoleènost KORaDO je výrobcem chlazených rybích 
produktù, lahùdek, pomazánek a salátù. Na èeském 
trhu jsou výrobky dobøe etablované, pøedevším pro 
pøíznivou cenu, výbornou kvalitu a chu�. 

Historie: 
 
1991       založení spoleènosti KORaDO v. o. s. 
1993       rozvoj chladírenské distribuce 
1998       rekonstrukce vlastních provozních prostor      
                 na výrobní, zvýšení výrobní kapacity 
2002       investice do nových obalù a stìžejních   
                 výrobkù 
2005       nové etikety a zamìøení na zdravou výživu 

Sídlem spoleènosti je administrativní, výrobní  
a skladovací komplex v Pardubicích. Spoleènost má 
vlastní distribuèní sí�. Šest vlastních chladících vozù 
rozváží zboží ambulantnì nebo na základì 
pravidelných objednávek. 
Klíèem k úspìchu spoleènosti je naplnìní sloganu  
„ Dodávat zákazníkovi kvalitní, èerstvé a pøedevším 
chutné výrobky za pøíznivou cenu.“ Velkou èást 
surovin z ryb dováží spoleènost KORaDO z Kanady  
a Norska. Pøevážná vìtšina výrobkù z ryb není 
chemicky barvená. 
Desetileté pùsobení na trhu, spokojenost, vìrnost 
zákazníkù a stabilita spoleènosti je dùkazem správnì 
zvolené podnikatelské filozofie. 



Øeznictví – uzenáøství 
Pavel Hubený 

Bylany 58 
tel.  724 960 385 
e- mail: phubeny@seznam.cz 
 
 
Naše rodinná firma vznikla na konci roku 2005. 
Pronajali jsme si bývalé øeznictví, které 
nesplòovalo zdaleka požadavky Evropské unie, 
proto jsme museli vynaložit velké úsilí na 
rekonstrukci výrobních prostor a jeho zaøízení. 
Firma se zabývá pøevážnì výrobou uzeného masa   
a drobných masných výrobkù, které jsou pod 
stálým dohledem veterinární správy. 
Všechny naše výrobky jsou vyrábìny bezlepkovou 
metodou bez separátu ze soji. Krédo naší firmy       
je spokojený zákazník, který si v našich prodejnách 
nakoupí kvalitní výrobky a rád se k nám vrátí. 



 
Historie jatecké výroby ve Vysokém Mýtì zaèíná v roce  1873, 
kdy byl založen spolek øezníkù a uzenáøù. V roce 1997 naše 
spoleènost zakoupila areál tìchto jatek a celý provoz byl 
modernizován. Firma TORO VM a. s. rozšíøila v roce 2000 svoji 
èinnost o zpracování masa, masných výrobkù,  vaøených         
i uzených,  do zakoupené výrobny uzenin ve Vysokém Mýtì. 
Postupnì byla vybudována vlastní prodejní sí� deseti prodejen 
( Vysoké Mýto, Choceò, Proseè a Holice ), kde prodáváme 
pøevážnì své výrobky. Klademe dùraz na výrobu èeských 
tradièních výrobkù, které nabízíme našim zákazníkùm 
v regionu Východních Èech pod vlastní znaèkou. V poslední 
dobì se zabýváme výrobou masných výrobkù, které mají pøímý 
vliv na zdraví èlovìka. 
Jedná se o dvì skupiny výrobkù: 
1. Masné výrobky pøirozenì bezlepkové 
2. Masné výrobky se zvýšeným obsahem selenu    
 
Naše obchodní politika je postavena na dodržení všech 
zooveterinárních pøedpisù na cestì od zemìdìlské prvovýroby 
pøes porážku zvíøat, výrobu masných výrobkù až po jejich 
prodej. 
 

TORO VM a. s.  
Vysoké Mýto 
 
Hradecká 251/II 
tel. 602 487 398 
e- mail: mandik@torovm.cz 
 



 

BOCUS, a. s.  

Letohrad- Orlice 282 
tel. 465 621 164 
e- mail: kotyzova@bocus.cz 
 
Historie firmy se datuje do roku 1979, kdy vzniká 
jako kooperaèní podnik.  
Hlavním cílem spoleènosti je spokojenost 
zákazníkù a dùsledné uplatòování zákaznického 
pøístupu. Tomuto cíli podøizujeme vìtšinu 
pracovních postupù. Kvalitu chápeme jako 
nezbytnou podmínku fungování všech procesù, 
které jsou vedeny snahou o maximální 
efektivnost. 
 
Naší náplní je: 
� Výroba a expedice masa a masných 

výrobkù 
� Odchov a prodej zástavových telat pro 

export 
� Výkrm býkù do jateèné hmotnosti 
� Výroba a distribuce krmných smìsí pro 

hospodáøská zvíøata všech kategorií 
nákladní dopravou 

� Výkopové a zemní práce 
� Výroba elektrické energie z obnovitelných 

zdrojù 
� Výroba sušeného mléka pro telata 

 



Masoeko s. r. o. 
Kunèice- Letohrad 

Letohrad- Kunèice 
tel. 465 620 817 
e- mail: hikes@masoeko.cz 
 
 
Historie naší firmy Masoeko s. r. o. zaèíná rokem 1996. 
Rodinný charakter podniku zaruèuje individuální 
a jedineèný pøístup k  našim zákazníkùm. Koncové 
odbìratele obslouží vlastní prodejny masa a uzenin 
v Letohradì, Bystøeci u Jablonného a pøímý rozvoz vlastní 
pojízdnou prodejnou. Velkoodbìratelùm nabízíme 
individuální ceny v závislosti na odebraném zboží 
a  rozvážku na místo podnikání. 
Dlouhodobì nabízíme kompletní služby pøi zpracování 
masa od porážky po výrobu masných specialit.    
 



ZØUD- Masokombinát Polièka, a. s.   

Polièka- Kamenec u Polièky 300 
tel.  461 752 111 
e- mail: sekretariat@mkp.cz 
 
V rámci ÈR patøí ZØUD- Masokombinát Polièka, a. s. 
mezi nejvìtší producenty masa a uzeniny. 
Spoleènost nese v podtitulu právem: „ Specialista 
na hovìzí maso, nejvìtší dodavatel hovìzího masa 
v ÈR.“ 
Novinkou je øada hovìzích steakù T. bone steak, 
Sirloinsteak, Rumpsteak a jiné z plemen èeského 
pùvodu a Charolais. 
Nevìnujeme se jenom produkci hovìzího masa, ale 
zajiš�ujeme kompletní výrobní program od vlastní 
porážky až po výrobu uzeniny. 
ZØUD- Masokombinát Polièka, a. s. nabízí krájení 
veškerého sortimentu uzenin a masa dle požadavkù 
zákazníka.  
 
 



MILTRA B s.r.o. 

Mìsteèko Trnávka 292 
tel. 731 117 985 
e- mail: sekretariat@miltra.cz 
 
Historie mlékárny sahá až do roku 1900, kdy bylo 
založeno Rolnické mlékaøské družstvo pro Trnávku 
a okolí. Spoleènost se zabývá nákupem syrového 
kravského mléka od farmáøù s následným 
zpracováním, kdy finálními produkty jsou pøedevším 
eidamské plátkové sýry a nízkotuèný tvaroh.  
Sýry dodáváme na trh ve formì kusové, plátkové, 
porcované, nebo strouhané, a to jako pøírodní, uzené, 
ochucené bylinkami èi koøením, paøené uzené a sýry 
ementálského typu. 
Kvalitu našich sýrù ocenilo Ministerstvo zemìdìlství 
ÈR udìlením prestižní znaèky KLASA na kolekci 
7 výrobkù a taktéž na celostátních pøehlídkách sýrù 
jsme obdrželi nìkolik významných ocenìní  za pøední 
místa ve své kategorii.  
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Øeznictví- uzenáøství  
Francouz s. r. o.  

Moravice Skupice 8 
tel. 469 695 561 
e- mail: lada.francouz@tiscali.cz 
 
V záøí 1992 založil Ladislav Francouz spolu 
se ženou Markétou firmu Ladislav 
Francouz, Øeznictví a uzenáøství. Prodejnu 
otevøeli u rodinného domku v Sobìtuchách. 
V zaèátcích zpracovávali týdnì 5 až 6 prasat 
a pùlku hovìzího a byl pøijat první 
zamìstnanec. V roce 1997 firma zakoupila 
objekt bývalého hostince ve Skupicích          
a výraznì rozšíøila výrobu. Produkce 
porážky je v souèasné dobì pøibližnì 
10 000 kusù prasat a 700 kusù hovìzího. 
Objem výroby èiní 7 tun týdnì. Firma 
produkuje sekané výrobky, mìkké salámy, 
peèené výrobky, uzená masa, masné 
polotovary, vaøené výrobky a speciality, 
z toho je asi 50 výrobkù stálých a 20 
sezónních. Maso a výrobky jsou dodávány 
do 4 vlastních prodejen. Od roku 2005 se 
zmìnil statut firmy na Øeznictví – 
uzenáøství FRANCOUZ  s. r. o. se sídlem       
ve Skupicích 8, 538 03 Morašice. Dnes již    
ve firmì pracuje 26 zamìstnancù.  
   



Kozí farma Liciboøice 

 
Marie Èernilová 
Liciboøice 14 
tel. 469 679 149 
e- mail: srek.reklama@centrum.cz 

Farma funguje od srpna 2000, kdy zaèala s chovem šesti
kusù hnìdých koz. Jedná se o mléèné plemeno se
snahou o maximální potlaèení klasické kozí pøíchuti
v mléce. V souèasné dobì chováme dvacet tøi kusù
dojících koz, 5 kusù letošních kozièek a dva chovné
kozly. 
Na farmì dáváme pøednost individuálnímu ustájení,
nebo� se rychle pozná, zda jsou zvíøata v dobrém
zdravotním stavu. 
Z mléka se vyrábìjí pøedevším sýry balkánského typu
a jogurty. Nemalé procento prodeje  tvoøí èerstvé kozí
mléko. Prodává se nepasterizované do vlastních nádob. 
V dobì, v níž stále pøibývá lidí s alergiemi, je kozí mléko
vhodnou alternativou pøírodní doplòkové stravy. 

 



Choceòská mlékárna, s. r. o. 
 
Choceò, Kolárova 481 
tel. 465 473 100 
e- mail: obchod@chocenskamlekarna.cz 
 
Významný výrobce pomazánkových másel                    
a smetanových jogurtù v  Èeské republice. 
Charakteristickým znakem choceòských mléèných 
výrobkù je vysoká a stálá kvalita, tradice                    
a schopnost plnit nároèné podmínky odbìratelù. 
Choceòská mlékárna je váženým dodavatelem 
vìtšiny obchodních øetìzcù v ÈR a exportuje na 
Slovensko, do Nìmecka a Polska. 
Choceòská mlékárna, s. r. o., je ryze èeskou 
mlékárnou s témìø sedmdesátiletou tradicí výroby 
mléèných produktù. 
Profiluje se na trhu pøedevším v segmentu 
pomazánkových másel, smetanových pomazánek, 
smetanových jogurtù a tvarohù.   
V souèasnosti výroba zahrnuje øadu s obchodní 
znaèkou MAX a výrobu pro privátní znaèky 
nìkterých velkoobchodních a maloobchodních 
øetìzcù.  
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Choceòská mlékárna je váženým dodavatelem 
vìtšiny obchodních øetìzcù v ÈR a exportuje na 
Slovensko, do Nìmecka a Polska. 
Choceòská mlékárna, s. r. o., je ryze èeskou 
mlékárnou s témìø sedmdesátiletou tradicí výroby 
mléèných produktù. 
Profiluje se na trhu pøedevším v segmentu 
pomazánkových másel, smetanových pomazánek, 
smetanových jogurtù a tvarohù.   
V souèasnosti výroba zahrnuje øadu s obchodní 
znaèkou MAX a výrobu pro privátní znaèky 
nìkterých velkoobchodních a maloobchodních 
øetìzcù.  
 



Zemìdìlská farma se nachází v obci Bousov na 
úpatí Železných hor na samé hranici 
Pardubického kraje. V létì roku 1999 se vedení 
farmy rozhodlo zpracovávat vyprodukované 
mléko vlastními silami, a to do podoby 
pøírodního zrajícího sýra pod názvem „ Dezertní 
sýr“. 
S tímto rozhodnutím byla spojena potøeba 
vytvoøení odpovídajícího provozního zázemí        
a rozšiøování chovu dojnic. 
V souèasnosti firma RORAD distribuuje dezertní 
sýry pøedevším do obchodní sítì Jednoty Hlinsko, 
Mlékárny Trnávka, menších soukromých 
prodejen Pardubického kraje a mimo jiné je 
prodej výrobkù realizován i pøímo ze dvora 
statku.  
V nabídce jsou nejen dezertní sýry, ale i èerstvì 
nadojené mléko a ocenìný Dezertní sýr, 
nakládaný v oleji. 

 

 
Radka Daòková 
 
Bouzov 27 
tel. 607 576 065 
e- mail: rorad@seznam.cz 
 



Zemìdìlské družstvo 
Rosice u Chrasti  
 
Rosice- Sinèany 34 
tel. 469 667 308 
e- mail: zd.rosice@tiscali.cz 
 
Zemìdìlské družstvo se nachází v okrese Chrudim, 
kde hospodaøí na výmìøe asi 2 100 ha v øepaøské 
oblasti. Zabývá se rostlinnou a živoèišnou výrobou.  
V letech 1992- 1993 byly vybudovány pomocné 
provozy, jako jatky vèetnì zpracování masných 
výrobkù, pekárna, sedm vlastních prodejen, kde 
tyto výrobky prodáváme, palírna, rybník a jídelna.  
V jatkách zpracováváme celou svoji produkci 
živoèišné výroby. Pøikupujeme jen malou èást 
masa, proto jsou naše výrobky velice kvalitní. 
Tržby z prodeje masa a masných výrobkù dosahují 
32 milionù Kè roènì. 
Také výrobky z pekárny jsou vždy èerstvé a chutné. 
Mnoho zahrádkáøù a pìstitelù rùzného ovoce si 
pochvaluje slivovici, vyrobenou v tamní palírnì. 

 



Štefanovo pekaøství 
Štefanová Danuška    
 
Luková 26 
tel. 465 394 026 
e- mail: zdenekstefan@seznam.cz 
 
 
Firma Danuška Štefanová je pekaøskou, 
cukráøskou a obchodní firmou. Hlavní 
provozovna je v Lukové v okrese Ústí nad 
Orlicí. V souèasné dobì je ve firmì 
zamìstnáno 40 osob. Od roku 1992 se 
pekaøství specializuje na výrobu tradièního 
peèiva, jako jsou svatební koláèky, vánoèky, 
loupáèky, koláèe všech možných úžasných 
náplní a tvarù, vánoèky, mazance, pletence, 
bìžné peèivo, vícezrnné bìžné peèivo, 
peèivo z listového tìsta a v neposlední øadì 
i chléb. 
Od roku 2002 patøí do sortimentu firmy 
cukráøské výrobky. V tomto pøípadì se 
jedná    o klasické cukráøské výrobky a 
hlavnì originální kostky a høbety 
s pøírodními pøísadami, které jsou chu�ovì 
vyvážené ovocem, èokoládou, koøením, 
karamelem, oøechy, kokosem a mandlovým 
marcipánem. Používají se jak rostlinné, tak 
živoèišné šlehaèky. Vždy záleží na tom, aby 
zákusek nebyl pøíliš tìžký a aby chu�ový 
zážitek byl vždy harmonický, aby zrakový 
smysl byl potìšen a chu�ový smysl si 
pøipadal jako v lázeòské péèi.   



Smékalovo pekaøství 
Jiøina Duchoslavová 
 Šafaøíkova 110/1, Vysoké Mýto 
tel. 465 424 673 
e- mail: smekalovo.pekarstvi@seznam.cz 
 
 
Naše pekaøství najdete ve Vysokém Mýtì v pùvodních 
prostorách pekárny z roku 1890. Peèeme témìø 400 
druhù výrobkù podle moderních a èásteènì                       
i pùvodních receptur. Provoz vedou zkušení mistøi, 
kteøí ruèí za tradiènì dobrou kvalitu výrobkù. Výroba 
probíhá v souladu s hygienickými normami a pøedpisy 
EU. 
Vyrábíme: 
� Klasické bìžné peèivo, rohlíky, housky 
� Výrobky zdravé výživy- cereální, celožitné 

výrobky 
� Moravské koláèe, buchty makové, tvarohové     

a jiné 
� Výrobky z plundrovaného tìsta, plnìné 

párkem, špenátem, slaninou 
� Koblihové výrobky, francouzské palaèinky 

Pro slavnostní pøíležitosti si mùžete objednat svatební 
koláèe, zákusky, dorty a jiné. 
   



Pardubický zdobený perník  
Josef Novotný 
 
Smilova ulice 404, Pardubice 
tel. 602 939 623 
e- mail: info@pernikpardubicky.cz 
 
Firma Novotný navázala na historickou tradici 
perníkáøského øemesla v Pardubicích. Výrobky jsou 
zapsány do registru chránìných zemìpisných oznaèení  
a oznaèení pùvodu v EU.  
Specializujeme se na výrobu perníku všeho druhu. V našem 
ceníku naleznete pøes 400 druhù výrobkù. Prodej 
zajiš�ujeme ve dvou prodejnách v Pardubicích a pomocí 
internetového obchodu.  
Naší referencí je mimo jiné i portfolio dárkových perníkù 
pro nejznámìjší osobnosti ve svìtì politiky, kultury  
a sportu. 
Namátkou mohu jmenovat prezidenta Václava Klause, 
Karla Gotta, Lucii Bílou a mnoho dalších osobností.   
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Pavel Janoš 
Pardubice 
 
 
tel. 608 962 611 
e- mail: pernikjanos@seznam.cz 
 
Koøeny cukráøské výroby firmy Janoš sahají  
hluboko do poèátku minulého století, kdy 
paní Marie Janošová, vyuèená kuchaøka, 
vyrábìla cukráøské výrobky, svatební dorty, 
dezerty, koláèe a pøíležitostnì (na Mikuláše, 
Vánoce a Velikonoce) i perníky, jimiž 
zásobovala svou prodejnu. 
V roce 1991 se rozhodl syn Pavel Janoš 
pokraèovat v tradici a zaèal s rodièi stavìt 
cukráøskou výrobnu. A na pøelomu let 1992/ 
1993 zaèala u Janošù fungovat pøi výrobì         
i malá prodejna cukráøských výrobkù, kde 
hlavním sortimentem byl perník. 
Pùvodnì plánovaná rodinná firma se hned 
rozrùstala tak, aby pokryla zájem zákazníkù. 
Janošovi zaèali zauèovat šikovné ženy               
s talentem do tajù perníkáøského øemesla. 
Zákazníci ale odcházeli od Janošù spokojení    
a ten, kdo jednou pomìrnì zastrèený 
obchùdek na kraji mìsta objevil, se do nìj 
vìtšinou také vrátil. 
Pavel Janoš navázal na tradici s vervou             
a uvádìl v život nové vzory perníkù.       
 



Ing. David Novák 
Statek Uhersko   
 
 
Uhersko 9 
tel. 466 676 108 
e- mail: statek.uhersko@seznam.cz 
 
 
Statek Uhersko je zemìdìlsko- potravináøská 
firma, produkující zejména kravské mléko, 
obilí, vepøové maso a pekaøské výrobky. 
Poèátek hospodaøení firmy se datuje k roku 
1992 s nástupem majitelù firmy Davida           
a Jarmily Novákových. Od té doby se                
po mnohých hospodáøských kotrmelcích 
vykrystalizovala zemìdìlská výroba na 350 
ha zemìdìlské pùdy a dvìma sty kusy 
hovìzího dobytka. Prasata chováme v malém 
poètu, cca 100 ks, zejména pro stálé 
zákazníky. 
Pekárna, vestavìná do 400 let starého 
pivovaru, vyrábí rùzné druhy chlebù, bìžného 
peèiva, vánoèky, koláèe, piškotové øezy a další 
dobroty. 
Zamìstnáváme asi 25 zamìstnancù a naším 
hlavním heslem je : „ Adresná kvalita z pole   
až na stùl.“  
Každý, kdo kupuje produkty ze Statku 
v Uhersku, si mùže zkontrolovat, jak a z èeho 
se daný produkt vyrábí. 
 



Evžen Báchor 
 
K Olšince 93 
Pardubice 
tel. 736 519 017 
e- mail: evzen.bachor@mmp.cz 
 
Jsme malá vèelaøská rodinná farma, kterou 
provozujeme pøi svém zamìstnání. Chováme 
120 vèelstev, která máme rozmístìna na pìti 
stanovištích v rùzných nadmoøských výškách 
na Pardubicku a Chrudimsku. 
Med prodáváme systémem „ ze dvora“  pøímo 
koneènému zákazníkovi.  
Mezi naše produkty patøí: 
� Medy kvìtové, medovicové 
� Medy, obohacené o bylinné oleje 
� Medy pastované netuhnoucí, výraznì 

ochucené  
� Medoláda- med s èokoládou a oøechy 
� Svatojánský med 
� Propomed- med s pøímìsí propolisu 
� Mlsné jazýèky- oøechy s medem  

a ovocem 
� Køížalový med- med se sušeným 

ovocem 
Z medu také vyrábíme pøírodní medovinu. 
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Sladká, medová, sametová, jemnì ovocná. Tolik 
vùní kvìtin a chutí plodù. Tolik barev z lesních 
zákoutí i honosných lip, jedlí a dubù. Chutì         
a vùnì, které nás provázely od nepamìti, stejné 
chutì a vùnì, které znali naši prapøedkové. 
Napijte se a zahleïte do minulosti. 
Medovina patøí mezi jedny z nejjednodušších 
alkoholických nápojù, a pøesto nejlahodnìjších  
a nejlepších. Už staøí Keltové a první Èechové 
vìdìli, že medovina krásnì zavoní a zachutná, 
když v ní jsou nìjaké byliny, tøeba heømánek, 
lípa, tøezalka, èerný bez… 
V devatenáctém a dvacátém století je medovina 
nápojem okrajovým a zájmovým. Až dnes se 
zase okruh spotøebitelù rozšiøuje. 
Objevme chu�, která je v nás po generace            
a tisíciletí zakódovaná. Medovina je nápoj náš, 
našich duší a našich pocitù.     

 

Medovinka s. r. o.  
Hlinsko 
 
Podìbradovo námìstí 12 
tel. 606 928 635 
e- mail: info@medovinka.eu 



SISKA s. r. o.  
Chrudim 
 
Havlíèkova 84 
tel. 731 190 763 
e- mail: jiri.gabriel@email.cz 
 
  
Naše firma pùsobí na trhu od roku 2006. Naše 
výrobna se nachází v malé vesnièce okresu 
Chrudim a zamìstnává 7 pracovníkù. Zabýváme 
se výrobou èistì pøírodních ovocných 
koncentrátù s kousky ovoce, pøipravované bez 
použití potravináøských barviv, aromat èi 
konzervantù, urèené pøedevším na pøípravu 
ovocných èajù.  
Dodržujeme pùvodní recepturu, která pochází 
z èasù našich babièek a je zde zachována ruèní 
výroba. 
Náš sortiment se skládá z 18- ti rùzných druhù 
ovoce a léèivek pøi použití bìžného rafinovaného 
cukru èi tzv. fruktózy, která je vhodná i pro 
diabetiky. Do nìkterých druhù pøidáváme               
i alkohol na povzbuzení chuti.  
Naše výrobky splòují požadavky na zdravý 
životní styl a na èeském trhu jsou ojedinìlé. 
V souèasnosti lze naše výrobky nalézt témìø po 
celé ÈR a máme vybudovanou vlastní distribuèní 
sí� zástupcù.    
m 












