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EVROPSKY ZEMEDELSKY FOND PRO ROZVO] VENKOVA:
EVROPA INVESTUJE DO VENKOVSKYCH OBLASTI PROGRAM ROZVOJE VENKOVA

_ Agro Venkov
CELOSTATNI SiT PRO VENKOV PARDUBICKY KRAJ MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI



Vazeni pratele!

Kraj, ve kterém Zijeme a pracujeme, byl vzdy regionem, kde ¢lovek musel svoji lasku k domo-
viné nelehce prevtélovat do zivobyti. Neni to jen urodné Polabi, ale také region hor, kopcovi-
tych policek ¢i ceskomoravského pomezi. Presto zde lidé vzdy dokazali produkovat vyrobky,
které nejen uzivily, ale také se postupneé staly i symboly oblasti, gastronomickymi vizitkami
reprezentujicimi dnesni Pardubicky kraj.

Na tuto tradici navazuje uz sedmy ro¢nik soutéze MLS Pardubického kraje. Cilem je podporit
malé a stfedni potravinarské provozy, predstavit Siroke laické i odborné verejnosti regionalni
potraviny aktualne prezentujici specifika naseho kraje.

Nyni, opét po roce, mame pred sebou skutec¢né reprezentativni vzorek regionalnich produktu,
na které mohou byt pravem hrdi nejen samotni vyrobci, ale i my, konzumenti.

Jsem presvedcen o tom, ze vitézné potraviny vyrazné prispeji k reprezentaci Pardubického
kraje na celorepublikovych, ale dokonce i zahranic¢nich trzich.

Pri prilezitosti zavrSent letosniho ro¢niku soutéze MLS Pardubického kraje bych chtél vsem
jejim ucastnikim podékovat za jejich kazdodenni praci pfi vyrobé potravin a vitézum poprat
hodné napaditosti pfi uvadéni novych, ale i tradi¢nich produkti na trh. Spotrebitelé vzdy
budou moci obdivovat vyrobky, jejichz puvod, kvalita i Cerstvost je jednoznacna a nezpochyb-
nitelna. A to logo MLS Pardubického kraje zarucuje.

Nam vSem pak preji dobrou chut pfi konzumaci nasich spickovych lokalnich potravin.

Martin Netolicky

hejtman Pardubického kraje
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Vazeni priznivci regionalnich potravin,

jsem velmirad, ze i v leto$nim roce mohu napsat nékolik uvodnich slov do katalogu, ktery
prezentuje drzitele prestizni znacky MLS Pardubického kraje.

Tato soutéz nas jiz sedmym rokem presvédcuje, ze si ziskala renomeé nejenom mezi vyrobci
potravin, ale prfedevsim u spotrebitelské verejnosti, ktera stale vice vyhledava kvalitni potraviny.
Veérim, ze i nadale bude pribyvat obchodu, které budou uspokojovat poptavku po cerstvych

a chutnych potravinach pochazejicich z domacich surovin. Je to jedna z cest, jak muzeme
udrzet tradici zemeédelstvi, vyroby potravin v regionu a zaroven udelat néco pro své zdravi.
Znacka MLS Pardubického kraje zdkaznikim sdéluje, Ze se jedna opravdu o nejkvalitnéjsi
vyrobek z poctivych surovin, které byly pti vyrobe produktu pouzity. Prosté je to to nejlepsi

z naseho kraje. A 1 vy muzete opét i letos rozhodnout ve spotrebitelské soutézi. Uskutecni se

u prilezitosti Mezinarodni vystavy Koné v akci 7. zari 2013 na dostihovém zavodisti Synthesia
Park. Nevaheijte a hlasujte o Spickovych potravindch z naseho kraje!

Rad bych na tomto misté podékoval zastupcum obecné prospesné spolecnosti Agrovenkoy,
ktera soutéz pro kraj organizuje, vyrobcum potravin, regionalnim obchodum a predevsim Vam
spotfebitelum za to, Ze jste se na tuto cestu vydali.

Vaclav Kroutil

radni Pardubického kraje
zodpovédny za zivotni prostredi,
zemeédélstvi a venkov
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Vazeni pratele!

Jednim z dulezitych cilt Celostatni sité pro venkov je poskytovat verejnosti informace, jak byly
pouzity verejné prostredky na zleps$eni potravinarskych provozi, na vyrobu ¢eskych potravin,
podle pravidel Programu rozvoje venkova.

Tento katalog, porizeny z prostfedku CSV, takovou informaci poskytuje. Je zvlasté milé vidét

ji ve spojent s kvalitnimi vyrobky nasich potravinarut. Je to informace pro zakazniky i pro
Ministerstvo zemeédeélstvi, ze podpory PRV byly vynalozeny spravnym zpusobem, ze nasta-
veni programu prispiva ke zvySovani kvality a bezpecnosti potravin. Prispiva k udrzeni nasich
vyrobku na trhu v nelehké konkurenci globalizovaného potravinarstvi.

V zéaplavé zprav o nejruznéjsich aférach v potravinarstvi stale vice lidi oceni, Ze vi, odkud jejich
jidlo pochazi, Ze znaji ,svého vyrobce” a mohou se s nim setkat na prezenta¢nich akcich.
Potésitelna zprava je, Ze do soutéze byl prihlasen rekordni pocet vyrobku. To svedci o tom,

jak si vyrobci vazi udélené znacky MLS Pardubického kraje.

VSem, kdo se na zdamém prubehu soutéze podileli, blahopreji, ze udrzeli zajem verejnosti

o poskytovanou znac¢ku MLSu mezi sou¢asnou zaplavou oznaceni. Preji jim i zu¢astnénym
potravinaiiim hodné uspéchu v praci a dalsich ro¢nicich soutéze.

Ing. Bohuslav Lapacek

koordinator CSV v Pardubickém kraji
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Potravinarske patero

Prodavate, nebo chcete prodavat potraviny na Farmarskych trzich?
Pak musite, kromé pozadavku na bezpecnost a jakost potravin, dodrzet:

QOO @

Nebalené potraviny chranit pred prachem, dotykem se zemi,
kontaktem s kupujicimi (ti nesmi na nabizené potraviny sahat,
kychat, kaslat...), kontaktem s rukama prodejce (idedlni je

s nebalenymi potravinami manipulovat podavacimi klestémi
nebo s pouzitim jednorazovych rukavic).

Plochy stanku, na které jsou kladeny potraviny, musi byt
omyvatelné a udrzovany v cCistoté.

Potraviny vyZzadujici chlazeni (maso, masné a mlééné vyrobky,
syry, mléko, Cerstvé stavy, rybi vyrobky, cukraiské vyrobky
apod.), uchovavat v chladicim zatizeni.

Mit pristup k socialnimu zatizeni.

P¥i prodeji nebalenych potravin, u nichz pt¥ipadné dochazi

i k déleni, mit zajisténu pitnou vodu, dle potieby i teplou vodu,
pokud nebude vyresSena océista naradi a rukou jinym vhodnym
zpusobem.
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Povinnosti prodavajicich je samozrejme vic, kontaktujte
prislusny inspektorat, podle mista prodeje —

radi Vam poradi, co zlepsit:

Praha, Stfedocesky kraj — Inspektorat v Praze,

tel.: 257 199 511, e-mail: praha@szpi.gov.cz

Jihocesky kraj, Kraj Vysoédina — Inspektorat v Tabote,

tel.: 381 200 021, e-mail: tabor@szpi.gov.cz

Plzenisky kraj, Karlovarsky kraj — Inspektorat v Plzni,

tel.: 377 433 411, e-mail: plzen@szpi.gov.cz

Ustecky kraj, Liberecky kraj — Inspektorat v Usti n. Labem,
tel.: 475 317 071, e-mail: usti@szpi.gov.cz

Kralovéhradecky kraj, Pardubicky kraj — Inspektorat

v Hradci Kralové, tel.: 495 454 110, e-mail: hradec@szpi.gov.cz
Jihomoravsky kraj, Zlinsky kraj — Inspektorat v Bmmé,

tel.: 542 426 611, e-mail: brno@szpi.gov.cz

Olomoucky kraj, Moravskoslezsky kraj — Inspektorat

v Olomouci, tel.: 585 151 511, e-mail: olomouc@szpi.gov.cz

NEZAPOMENTE:

Nejste-li registrovani u Statni zemédélské a potravi-
narske inspekce, udélejte to hned u mistne prislus-
ného inspektoratu SZPI, jinak porusujete zakon.
Registracni formulare jsou k dispozici napr. na inter-
netovych strankach www.szpi.gov.cz v sekci
dokumenty ke stazeni.



Desatero statni veterinarni spravy
k prodeji na farmarskych trzich

Krajska veterinarni sprava (KVS) dozoruje trhy konané na misté schvaleném obci, jejichZ konani bylo obci povoleno a ptislusna krajska veterinarni
sprava schvalila provozovateli trzni ¥ad, nebyl-li vydan formou natizeni obce. Chovatelé mohou prodavat produkty zvirat z vlastniho chovu, které
nebyly ziskany ve schvaleném a registrovaném, poptipadé jen registrovaném vyrobnim podniku a to za téchto podminek:

» Maso z drubeze a kraliku (musi byt vykuchano, u kraliki nesmi byt oddélend hlava) maximalné z 10 kusu tydné, maso musi byt ulozeno pii teploté
maximalné 4 °C; maso musi byt ¢itelné oznaceno napisem ,Maso neni veterinarne vysetfeno — urc¢eno po tepelné upravé ke spotrebé v domacnosti
spotrebitele”.

« Syrové mléko a smetanu pomoci prodejniho automatu (automat musi byt registrovan u KVS).

« Cerstva, prosvicena a oznacend vejce s uvedenim jména a adresy chovatele v maximalnim mnozstvi 60 kusti jednomu kone¢nému spottebiteli.

Veeli produkty od veelstev ze stanovist ve stejném kraji jako trh, oznacené jménem, ptijmenim a adresou chovatele a u medu druhem a mnozstvim.

Zivé ryby (usmrcovani a dalsi opracovani ryb musi byt nahlaseno prislusné KVS 7 dni predem).

= Je nepripustné prodavat maso z domaci porazky provedené v hospodaistvi (mimo drubeze a kraliku) a vyrobky z tohoto masa.

« Ostatni prodejci potravin a surovin zivocisného puvodu musi zajistit, aby jimi prodavané potraviny a suroviny byly ziskany ve schvaleném
a registrovaném, popripadé jen registrovaném podniku. Jejich povinnosti je udrzovat je pfi stanovenych teplotach. Prodejce je povinen tuto teplotu
kontrolovat: 7 °C pro maso veptove, hovezi, skopoveé a velké zvére « 4 °C pro maso drubeze, kraliku a drobné zvére « 3 °C pro vnitinosti « 5-18 °C pro
vejce (nekolisava teplota) « 4-8 °C pro mlécné vyrobky jiné nez UHT, sterilované a susené « 0 °C pro Cerstvé chlazené ryby (teplota tajiciho ledu).
Ostatni vyrobky musi byt ulozeny pfi teplotach stanovenych vyrobcem.

.

.

« Pro potraviny podle bodu 3 musi byt k dispozici viditelna informace o jejim nazvu, mnozstvi a datu pouzitelnosti nebo datu minimalni trvanlivosti.
Prodavajici musi byt vzdy schopen na misté dolozit puvod produktu.
+ Oznaceni,domaci” v ndzvu potraviny je neptipustné.

.

Prodavat potraviny s proslou dobou pouzitelnosti je nepripustneé.
Potraviny musi byt po celou dobu uvadéni do obéhu chranény pred jakoukoli kontaminaci a pred pfimym vlivem klimatickych podminek.

« VSechny predmeéty a zatizeni, které prichazeji pfimo do styku s potravinami, musi byt ¢isté a nesmi predstavovat nebezpeci kontaminace, dopravni
prostfedky a nadoby pouzivané pro prepravu potravin musi byt udrzovany v cistoté a v dobrém stavu.

.

» Osoby manipulujici s potravinami musi dodrzovat pozadavky na osobni hygienu a musi nosit ¢isty odév, pti prodeji nebalenych potravin, zejména
masa, musi byt k dispozici zdroj pitné vody k myti rukou.

« Potravinarské a jiné odpady musi byt z prostor, kde se nachdazeji potraviny, co nejrychleji odstranovany, aby nedochazelo k jejich hromadeéni, a nesmi
predstavovat primy ani nepifimy zdroj kontaminace.
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Seznam vitéznych vyrobku a producentu
MLS Pardubického kraje 2010

MLYNSKE A PEKARENSKE VYROBKY

Stefanovo pekaistvi, Stefanova Danuska Zelnakova kapsa 60 g
Jogurtovy ¢okoladovy fez
Brandyské maslové kolace
Zitno-pseniény chléb

Cukrarna ,Na vysluni”

Pekaistvi a cukrarstvi Sazava s.r.o.

Smékalovo pekaistvi —
Duchoslavova Jifina

Buchta ovocna
(8vestka, merunka)

MLEKO A MLECNE VYROBKY

Chocenské pomazankoveé vanilka

Chocenska mlékarna, s.r.o. Choceriské pomazankové

s ¢okoladou
Kozi farma Licibotice Pareny kozi syr
MILTRA B s.ro. ARTUS - ptirodni salamovy

polotvrdy syr
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MASO A MASNE VYROBKY

Libovy kabanos
BOCUS, a.s. . e

Uzena hovézi kyta

Zamecka Sunka
MASOEKO s.r.o.

Klobasa s tvaruzky
Vladimir $vanda Svandova uzend klobasa
Reznictvi Sloupnice s.r.o. Tlac¢enka
L . Pastika s medvédim ¢esnekem
Reznictvi — uzenafstvi Francouz s.r.o. )

Radni rolka

L L . Staro¢eskd uzenka

Reznictvi — uzenarstvi Pavel Hubeny T

Uzena pecené

Sunkové prasatko

Sedlacka kyta

Minimls

Zdenék Kotinek

Dusena Sunka

) ) Lunch — meat

ZD Rosice u Chrasti — >
Jehnéci klobasa
ZEAS, a.s. Pod Kunétickou horou

ZRUD — Masokombinat Poli¢ka, a.s.

VYROBKY Z MEDU A OSTATNI

Jarmila Janurova — JaJa Radostny skok
Thorovo kladivo

Jatrovy syr se Sunkou
Pastika s olivami

Medovinka s.r.o.

Pavel Jano$ Pardubicky pernik — sada



Seznam vitéznych vyrobku a producentu
MLS Pardubického kraje 2011

MLYNSKE, PEKARENSKE A CUKRARSKE VYROBKY MASO A MASNE VYROBKY

Danuska $tefanova Lukovsky svatecni oplétany kolac Francouzska pastika s mandlemi
L . Frantisek se skorici Zdenék Kotinek Lazenska pochoutka

Pekatstvi a cukraistvi Sazava s.r.o. L i : ., i
Chléb sazavsky velky Sunkovy salam

e L ETTEE], Si6. Mart1Esky rohlik s naplni Reznictvi Sloupnice s.r.o. Sloupnicka jatrova pastika
tvarohovou " Kunéticky zavin

Pavel Jano$ Hlava koné — pernik Jano$ ZEAS, a.s. Pod Kunétickou horou Zauzena pastika

Zemeédélské druzstvo Rosice u Chrasti Rosicky kolac MASOEKO s.r.o. Vybérova sunka
Smékaluv rohlicek 50 g Skuteéska tlacenka

Smékalovo pekafistvi spol. s r.o. (tvaroh, mék, povidio, ofech)

Oldfich Cejka Drstkova polévka
MLEKO A MLEENE VYROBKY ) Bl oge i
Marie Cernilova Koz syr uzeny ZRUD - Masokombinat Pc.>l1cka, a.s. - Kamenlecka klobasa
Choceniska mlékarna s.r.o. Fit line se syrem ?emetdel’ske druz's'tvo ’Rostce u Chrasti Oravsky bf)k
MILTRA B s.r.0. Syr pro déti 30 % Reznictvi — uzenarstvi Francouz s.r.o. Sunka z kyty

Pavel Hubeny Namotnicka klobasa

Vladimir $vanda Svanduv MLS

VYROBKY Z MEDU A OSTATNI

Medovinka s.r.o. Pernikova medovina
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Seznam vitéznych vyrobku a producentu
MLS Pardubického kraje 2012

MASO A MASNE VYROBKY

MLYNSKE, PEKARENSKE A CUKRARSKE VYROBKY

Trhankovy chléb
Mrkvacé malinovy

Ctyrlistek pro $tésti
z Pardubického kraje
Vétmik mini 40 g

Pekatstvi a cukraistvi Sazava s.r.o.

Pavel Janos

Smékalovo pekafistvi spol. s r.o.
.. s, ) Maslovy jablkovy zavin
Ing. Leona Luridkova Silarova - =
Malinovy tez

Bysterské svatebni kolacky
Brezovsky chléb 800 g

Sedlaktv chleba

AGRO VYSOCINA BYSTRE a.s.
Moravec — pekarny s.r.o.
Statek Uhersko — Ing. David Novak

MLEKO A MLECNE VYROBKY
Miékarna Hlinsko, a.s.

Salko karamel 397 g
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Zdenék Kotinek
Reznictvi Sloupnice s.r.o.

ZEAS, a.s. Pod Kunétickou horou
MASOEKO s.r.o.

ZRUD — Masokombinat Poli¢ka, a.s.
Zemédélské druzstvo Rosice u Chrasti

Reznictvi — uzenafstvi Francouz s.r.o.

Vladimir Svanda
Jatka Lanskroun s.r.o.

Klasterecké masné pochoutky, a.s.
TORO VM as.

Jeleni klobasa

Sloupnicka tlacenka
Sloupnicka jatrova pastika
Uzenad plnéna panenka
Certovy prsty

Permonik

Grilovaci klobasa bylinkova
Pecené koleno

Farmarska klobasa
Svandova slanina

Skvarené sadlo ochucené —
BABKA

Piratska klobasa
Pirozky paprikové
Kujebacka pec¢ené TORO

VYROBKY Z MEDU A OSTATNI

Labeta, a.s.
Marcel Gregor

Smés na Détské fezy 290 g
Medovy napoj pro déti




Seznam vitéznych vyrobku a producentu
MLS Pardubického kraje 2013

MLYNSKE, PEKARENSKE A CUKRARSKE VYROBKY

AGRO VYSOCINA BYSTRE a.s.

JaJa Pardubice s.r.o.

Statek Uhersko — Ing. David Novak

Pekarna Letohrad, s.r.o.

Véra Krejci

Zemédélské druzstvo Rosice u Chrasti

Petr Novotny
Pardubicky zdobeny pernik

Smékalovo pekaistvi spol. s r.o.

Babicciny kolace

Stredni srdce pernikové

bile zdobené

Uherské Spaliky

Listova tasticka se Spenatem
Makovec - fez

Skvarkova placka

Ovsenka

Pernikovy ,CIBULAK"
v darkové krabi¢ce

Kapsa boruvkova

MLEKO A MLECNE VYROBKY

Zbynék Stépanek
Miékarna Hlinsko, a.s.

Chocenska mlékarna s.r.o.

Miltra B s.r.o.

Kozi BRYNZA
Farmarské maslo 85 %

Chocensky smetanovy jogurt
MAX brusinkovy

Kokos Premium
Bohatyr
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Uzeniny Kotinek s.r.o.

Reznictvi Sloupnice s.r.o.

ZEAS, a.s. Pod Kunétickou horou
MASOEKO s.r.o.

Oldfich Cejka

Jatka Lanskroun s.r.o.

Zemédélské druzstvo Rosice u Chrasti
Reznictvi — uzenatstvi Francouz s.r.o.

TORO VM ass.

Alima-CZ, s.r.o.

Klasterecké masné pochoutky, a.s.
BOCUS, a.s.

Medovinka, s.r.o.
Ludmila Gregorova Valaskova
LABETA, a.s.

MASO A MASNE VYROBKY

Zamecka kotleta
Sloupnicka tlacenka
Jatrovy syr s mandlemi
Medova Sunka
Reznicka sekana
Piratska klobasa
Myslivecky salam
Certovska klobasa
TORO Special
Pikantni kosti¢ky
Pirozky paprika
Horacka klobasa

VYROBKY Z MEDU A OSTATNI

V¢elatova meducina bylinna
Medové susenky
Marinada Medova pikant




T G ] AGRO VYSOCINA
BYSTRE akciova spolecnost

* Moravska 398, 569 92 Bystré

* tel.: 461 741 311, 468 008 831, 731 898 452
* e-mail: agrovysocina@avb.cz

* www.avb.cz

Babicciny kolace z produkce bysterské pekamy jsou cha-
rakteristické svym vzhledem, chuti a vini. Jsou kulatého
tvaru, plnéné tvarohem a povidly, sypané drobenkou, maslo-
vané maslovym margarinem s rumem.

Kolace jsou vyrabény vyhradné ru¢né a s laskou, proto je
kazdy kolac originalni a jedinecny. V babiccinych kolacich je
pouzity maslovy margarin a rum, po némz voni i chutnaji.
Svym vzhledem vypadaji jako opravdove kolace od babicky.
Jde o vysoce nadstandardni vyrobek jak svym slozenim

a chuti, tak vzhledem.

Spole¢nost provozuje rostlinnou vyrobu na cca 1 700 hek-
tarech zemedélské pudy, chova 420 kust dojnic, celkove asi
1100 kusu skotu vSech kategoril. Vyznamnou soucasti firmy
a doplnkem zemeédélske vyroby je vlastni pekarna. Pekarna
od roku 1991 vyrabi Siroky sortiment tradi¢nich pekarskych
vyrobkd, v poslednich letech doplnény o sortiment tmavého
ceredlniho peciva, dia vyrobku ¢&i sezéonniho zbozi.

Bylo vyuzito podpory
z Programu rozvoje
venkova
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= ignake, pearensie s utrsrae virobiy § JaJda Pardubice s.ro.

* Prerovska 536, 530 06 Pardubice
* tel.: 466 636 466

* e-mail: jaja@pardubickypernik.cz
* www.pardubickypernik.cz

Hlavnim programem firmy je vyroba zdobeného perniku,
pernikovych dezertu a pernikovych minidezertu.

Do vyrobniho programu jsme zaradili vyrobu ceskych
buchet, kolacu, vdolkl — cibulace a cesnekace.

Jsou zadané, denné vyprodané, stale vice se dostavaji do
podveédomi zakazniku.

Vyrobkim vénujeme velkou péci, pouzivame prirodni suro-
viny, cilem je udrzet vysokou kvalitu.

Druhym rokem jsme obhajili pouzivani ochranne znamky
,Cesky vyrobek’. Pouzivdme ochrannou znamku ,Pardu-
bicky pernik” a nase logo JaJa je chranéné prumyslovym
vlastnictvim.
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Miynské, pekarenské a cukraiské vyrobky B St atek Uhe 'rSko
* Ing. David Novak, Uhersko 9, 533 73
* tel.: 603 544 988, 466 676 108
* e-mail: statek.uhersko@seznam.cz
* www.statekuhersko.cz

Pekdrna je zamérena zejména na vyrobu sladkych vyrobku
a specialnich obohacenych chlebu. Vse se vyrabi podle
tradi¢nich postupu z vyhradné mistnich surovin.
Nejprodavanéjsimi vyrobky jsou drobenkové bulky a rohliky
promazavané smetanovym krémem a povidly nebo vanilko-
vym tvarohem.

Kromeé specialit pochopitelné vyradbime i klasicke rohliky,
vanocky s rozinkami a mandlemi, kolace i obycejny chleba
pod nazvem Uheracek.

Bylo vyuzito podpory
z Programu rozvoje
venkova
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| Mijnské, pekrenské a cukréfské vyrobky § Pekarna Letohrad

S.T.0.

* Vaclavské namésti 47, 561 51 Letohrad
* tel.: 465 622 251, mobil: 603 897 225
* e-mail: letohrad@pekarnaletohrad.cz
* www.pekarnaletohrad.cz

Makovec - rez: jemneé pecivo vyrabeéné podle klasicke
domaci receptury s citronovou polevou na povrchu.
Jeho zakladem je kvalitni mak sety od mistnich péstitelul.

Listova tasticka se Spenatem: vyrobek z listového teésta
plnény Spenatovou naplni, ktera je vyrobena bez polotovart
z kvalitnich zakladnich surovin.

Pekarna Letohrad svou vyrobu zahdjila v lednu roku 1992

s nabidkou ¢tyt druhu bézného a 5 druhu jemného peciva.
Po zakoupenti sazeci pece v roce 1997 jsme zacali péci

i klasicky chléb. Na prelomu milénia nam pribyly nove
prostory pro expedici a sila na mouku, coz vyrazne ubralo
fyzicky namahaveé prace. V roce 2007 jsme prevzali pekarnu
LOrlicanka” v Jablonném nad Orlici a na ¢as do ni presunuli
vyrobu specidlnich druhti peciva a koblih. Dnes je vyroba
soustredéna v novych prostorach, které odpovidaji nejno-
vejsSim legislativnim pozadavkim. Presto nase technologie
vyroby umoznuje vyuzit femeslnou zru¢nost a srdce, coz
dava nasim produktim nezameénitelnou chut a maximalni
kvalitu. V nasi nabidce dnes naleznete pres 120 druhu peciva
vSech sortimentnich skupin.
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>y W LI &Y 4
Miynské, pekarenské a cukraiské vyrobky B Ve'ra K'reJ Cl
* Borova 102, 569 82
* tel.: 461 743 141
* e-mail: pekarna@pekarnaborova.cz

Pekarna Borova s parni sazeci peci, vyroba chleba klasickym
tristupniovym vedenim kvasu a pecenim v parni peci s vyso-
kym podilem ru¢ni prace.

Vyroba bézného a jemného peciva tradicnim postupem bez
mrazeni. Cukraiska vyroba.
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Zemedelskeé
druzstvo
Rosice u Chrasti

* Rosice, Syn¢any 34, 538 62
* tel.: 469 667 308

* e-mail: zd.rosice@tiscali.cz
* www.rosice-zd.cz

Ovsenka je druh jemného peciva s primési rozinek, sypané
ceredlni smési s vyraznou chuti skorice a vanilkového cukru.
Vyrobek je vysoce kvalitni pro svoji vuni, vzhled a chut.

Zemedelské druzstvo Rosice u Chrasti hospodarii v okrese
Chrudim v reparské oblasti. Obhospodaruje 2 026 hektaru
zemeédelské pudy. Zabyva se rostlinou a zivociSnou vyrobou.
V letech 1992-1993 druzstvo vybudovalo pomocné provozy.
Jatky vcetné zpracovani masnych vyrobku, pekarna, palira,
rybnik jidelna. V roce 2011 rozsifilo ¢innost o provozovnu
jidelny Karlovina v Pardubicich. V soucasnosti provozuje

10 vlastnich prodejen, kde prodava predevsim sveé vyrobky.
Na jatkach zpracovava predevsim svoji produkci zivocisne
vyroby, proto jsou vyrobky zemédélskeho druzstva velice
kvalitni. Produkce jatek dosahuje 54 mil. korun ro¢ne.

Také vyrobky z pekarny jsou vzdy Cerstvé a chutné.

Mnoho zahradkaru a péstitelt rizného ovoce si pochvaluje
slivovici vyrobenou v rosické péstitelské palirne.

Bylo vyuzito podpory
z Programu rozvoje
venkova
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Petr Novotny
Pardubicky zdobeny pernik

* Ceskova 1568, 530 02 Pardubice

* tel.: 602 939 623 - Petr Novotny, 725 303 062 - Josef Novotny
* e-mail: info@pernikpardubicky.cz

* www.pernikpardubicky.cz

Pernik je vylévany bilou cukrovou polevou a ru¢ne zdobeny
modrymi kvétinovymi motivy. Pernicky spojuji dva typické
Ceskeé vyrobky — tradi¢ni Cesky porcelan a Pardubicky pernik
v jedno originalni pernikové dilo. Pernikovy ,porcelan” je
vyrabén vyhradne ru¢né — od mensich kousku az po vetsi
darkovée kusy.

Firma Novotny navazala na historickou tradici pernikarskeho
femesla. V Ceské republice je mésto Pardubice vyrobou
perniku vyhlasené. Dukazem toho je i zapis nasich vyrobku
na seznam EU. NaSe vyrobky jsou vyrabény s dirazem na
remeslnou kvalitu zpracovani a za pouziti téch nejkvalitnéj-
Sich surovin. Pernik od firmy Novotny obsahuje dovozova
koteni, ¢esky cukr a mouku, Cerstva vejce a pravy cesky vceli
med! Diky obsahu medu ma pernik od nas nejen vynikajict
chut, ale také vysokou garanci 9 mésicu od data vyroby.
Neni tedy zapotrebi konzervantt a dochucovadel!

Nasi specializaci je vyroba a prodej pro maloobchod a vel-
koobchod, zakazkova vyroba perniku pro reklamu a propa-
gaci k nejruznéjsim prileZitostem a zakazkova vyroba pro
jednotlivce.




Smékalovo
peka"r’StVi spol. s r.o.

* Safafikova 110/1, 566 01 Vysoké Myto

* tel., fax: 465 420 273, 465 424 673

* e-mail: smekalovo.pekarstvi@seznam.cz
* www.smekalovopekarstvi.cz

Boruvkova kapsa je vyrobkem z koblihového tésta. Charakteristicka
je svou vytec¢nou chuti, vuni, vybornou bortuvkovou naplni a lehkosti,
jelikozZ je smazena na kvalitnim palmovém tuku.

Nase pekarstvi najdete v plivodnich prostorach pekarny z roku 1890
v historickém centru mésta. Pe¢eme cca 400 druhu vyrobku podle
modernich a ¢aste¢né i puvodnich receptur. Provoz vedou zkuseni
mistti, ktefi ruci za tradi¢né dobrou kvalitu vyrobku. Vyroba probiha
v souladu s hygienickymi normami a predpisy EU, coz stvrzuje certi-
fikovany systém kritickych bodu HACCP.

Vyrabime: Klasickeé bézneé pecivo — rohliky, housky a dalsi vyrobky

z bilé mouky. Zameérujeme se na vyrobky zdraveé vyzivy — cere-

alni pecivo, celozitné vyrobky. Z kuchyné nasich babicek muizete
ochutnat moravskeé kolace, buchty makoveé, tvarohove, povidlove

a s ruznym ovocem, ceské vdolky, jablka v zupanu a dalsi. Pro mlsné
jazycky vyrabime vyrobky z plundrového tésta plnéné parkem,
Spenatem nebo slaninou, vyrobky z koblihovych tést a francouz-
ské palacinky. Pro slavnostni prilezitosti si mizZete objednat sva-
tebni kolace vyrabéné podle puvodni receptury, vice nez 20 druhu
zakusku, nejruzne;jsi druhy dortd, a novinkou jsou lehké smetanove
tezy a dezerty.
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Zbynék Stépanek

* Prosetin 122, 539 76 Prosetin
* tel.: 469 679 149
* e-mail: srek.reklama@centrum.cz

Kozi brynza je vyrabéna z vyzralého syra. Je nutné spravne
stanovit stupen zralosti, potom syr rozemilit a utrit dohladka.
Brynzu oceni predev§im milovnici halusek, kozi je vSak jem-
néjsi. Muze se pouzit jako napln do slanych kolaéu, maso-
vych rolad nebo na vyrobu chutnych pomazanek.

Kozi farma pusobi v Prosetine od roku 2011. Za tu dobu
jsme se museli naucit vyrobu kozich produktu od samého
zacatku. Za Kozi brynzu vdecime druzebni farmé z Pezinku,
kde nas naucili, jak rozeznat spravné vyzraly syr.

Kromeé brynzy vyrabime klasické kozi syry, jogurty se zame-
fenim na bifido, nebo balkanské. V soucasné dobé zacindme
vyrabét KOZf ZMRZLIK — zmrzlina prosta chemickych barviv
s pridavkem celého ovoce.




Mlékarna Hlinsko, a..

* Kouty 53, 539 01 Hlinsko

* tel.: 469 363 111

* e-mail: mlekarna@tatramleko.cz
* www.tatramleko.cz

Farmarské maslo je svym slozenim, obsahem tuku 85 %,
naprosto unikatni na ¢eském trhu. Chceme nasim zakaz-
nikim nabidnout opravdu kvalitni maslo, které ma jemnou
a smetanovou chut a pokracovat tak v podpore tradicnich
oblibenych vyrobku. Nespornou vyhodou je i snadna rozti-
ratelnost masla, kterd je dosazena diky svému vyvazenému
slozeni a vhodnému technologickému zpracovani.

Mlékama Hlinsko byla zalozena v roce 1939 a vyroba byla
spusténa v roce 1943. V prvnim roce mlékarna zpracovala
2 mil. litrt syrového mléka do vyrobku susené miléko, kon-
denzované mléko, maslo a susené podmasli. Po 70 letech
zpracovava necelych 200 mil. litrt mléka rocné a vyrobni
program byl rozsifen o trvanlivé mléko a smetany, zmrzliny
a ledové tristé. V roce 1947 spole¢nost zrealizovala prvni
exporty vyrobku, aktudlné vyvazi do vice jak 25 zemi po
celém svéte.

Od roku 1964 dodava na trh vyrobky pod znackou Tatra, kte-
rou pouziva dodnes a radu vyrobku rozsitila o znacky Tatra
Zmrzka a Tatra Professional, kterou pouziva pro dodavky

: profesionalnim kuchaim v ramci gastro segmentu.

Bylo vyuzito podpory i CRt Sl Od roku 2011 mlékarna patii do spole¢nosti firem

z Programu rozvoje ; : AGROFERT HOLDING, as.

venkova
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Chocenska
mlékérna S.T.0.

* Kollarova 481, 565 01 Chocen

* tel.: 465 473 100

* e-mail: info@chocenskamlekarna.cz

* www.chocenskamlekarna.cz, www.schutidotoho.cz
* www.facebook.com/chm1928

Chocensky smetanovy jogurt MAX brusinkovy 380 g
navazuje na velmi uspesnou radu smetanovych jogurtu

z Chocné. Pro vyrobu tohoto jogurtu byla pouzita velmi kva-
litnt ovocna slozka, obsahujict velké mnozZstvi celych brusi-
nek, které jak znamo obsahuji vysoké mnozstvi antioxidantu,
vitaminu, mineralt a organickych kyselin. Kombinace lehce
nakyslé chuti brusinky a smetanového jogurtu je naprosto
neodolatelna. Poslouzi jak pro lehkou svacinu, tak take jako
lahodny dezert.

Chocenska mlékama s.r.o. je ryze ¢eskou mlékarnou s vice
nez osmdesatiletou tradici vyroby mléénych produktu.
Profiluje se na trhu predevsim v segmentu pomazankovych
masel, smetanovych pomazanek, smetanovych jogurt

a tvarohu. V soucasnosti vyroba zahruje radu s obchodni
znackou ,Choceriska mlékarna 1928" a vyrobu pro privatni
znacky nékterych maloobchodnich fetézcu. Kvalita vyrobku
je od poloviny roku 2003 osvédcena i znackou KLASA.

O nejvyssi kvalitu vyrobku a spokojenost zakazniku pecuje
priblizne sto pracovniku spolecnosti.
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MILTRA B s.ro

* Méstecko Trnavka 292, 569 41

* tel.: 461 352 030, fax: 461 352 031
* e-mail: sekretariat@miltra.cz

* www.miltra.cz

Bohatyr — eidamsky salamovy zrajict syr plnotucny je pri-
rodni syr valcovitého tvaru urceny k primeé spotrebé. Najde
vSak uplatnéni i v kuchyni. Charakteristicky je maslovou,
mlécné nakyslou chuti.

Kokos Premium — rucne vyrabény syr z kravského mléka
s nasladlou chuti. Idealni pohosténi pro spole¢nost. Vhodny
i jako darek v darkovych kosich.

Mlékarna MILTRA je ryze Ceska firma zpracovavajici

miléko od krav z vlastniho chovu, o které pecuje a dal je
Slechti s durazem na kvalitu jejich zivota a zdravi, a nejen

na produktivitu.

Nabizi Siroky sortiment mlécnych vyrobku — od bohaté
nabidky syru, pres tekutou mléé¢nou Farmarskou fadu, az

PO mlécneé vyrobky pro déti.

Mliékarna MILTRA ma v Méstecku Trnavce na ceskomorav-
ském pomezi dlouhou tradici, jejiz sila spociva V PRIROZE-
NEM KOLOBEHU PRIRODY nezatizeném ambicemi nezdravé
zvysSovat produkci na ukor kvality, v rozhodnuti spoléhat se
na vlastni a ovérené zdroje surovin a odvaze vyuzivat osvéd-
¢ené postupy, které mléku prospivaji a nasledné se promitaji
do kvality nabizenych vyrobku.
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__Maso a masné vyrobiy § Uzeniny Korinek s.o.

* provozovna Nabocany 1, 538 62 Hrochuv Tynec
* tel: 469 692 103

* fax: 469 312 135

* e-mail: uzeniny.korinek@seznam.cz

* www.uzeniny-korinek.cz

Zamecka kotleta je vyrobek tepelné opracovany — uzeny.
Vyrébi se z veptové kotlety. Casti masa jsou nasoleny

a namasirovany spolecne s korenim a bylinkami. Poté se
uvari a zaudi bukovym dfivim. Ma vyraznou chut po kofeni
a bylinkach.

Uzenafska firma UZENINY KORINEK s.r.0. s provozovnou

v Naboc¢anech u Chrudimi se zabyva vyrobou uzenin vysoke
kvality. Rodinna tradice Kotinku se zrodila v roce 1923 a na
soucasném trhu pusobi patnactym rokem jiz ctvrta gene-
race. V soucasné dobe mame 5 vlastnich prodejen a zaso-
bujeme 300 dalsich odbérateltl. Mezi nejvyznamnéjsi patri
Jednota Pardubice, Jednota Hlinsko, Jednota Dvur Kralove,
COOP druzstvo Havliekuv Brod, Konzum Usti nad Orlici,
Qanto Svitavy a dalsi.

Bylo vyuzito podpory
z Programu rozvoje
venkova
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Reznictvi
Sloupnice s.r.o.

* Dolni Sloupnice 134, 565 53 Sloupnice

* tel.: 465 549 300, 728 656 173, 602 277 814
* tel. vyrobna: 465 549 085, 601 582 849

* e-mail: reznictvi@zdsloupnice.cz

* www.rez.zd-sloupnice.cz

Surovina pro vyrobu Sloupnické tlacenky je vzdy pouzivana
vyhradné z masa vlastniho chovu.

Provadime:
* porazku jatecného skotu, prasat, ovci, koz a koni
* vykup predevsim jatecného skotu a prasat
* vyrobu a prodej vzdy cerstvého vysekového masa a drobl
* vyrobu a prodej V1/2 a H1/4
* vyrobu a prodej vyrobnich mas
* vyrobu tradi¢nich varenych masnych vyrobku, uzeniny
a uzenych mas dle vlastnich receptu

Prednosti:
* modernti jatecni provoz a vysoka kvalita zpracovani masa
* dodrzujeme prisné hygienické normy v celém objektu
* porazena zvirata pochazeji z vlastnich chovu
* vykupni ceny stanovujeme dle zmasilosti a zatfidéni SEUROP
* prodej ve vlastnich maloobchodnich prodejnach
ve Sloupnici, Ceské Trebové, Litomysli a Usti nad Orlici

Bylo vyuzito podpory * rychlé a bezproblémové vytizovani objednavek
z Programu rozvoje * rozvoz chladirenskymi vozy
venkova * staly veterinarni dozor
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____Maso 2 masné irobly § ZEAS, as.
Pod Kunétickou horou

* Staré Hradisté 490, 533 52 Staré Hradisté

* tel.: 466 799 326 (ustfedna), 466 799 333 (masovyroba objednavky)
* e-mail: info@zeas.cz

* Www.zeas.Cz

Jatrovy syr s mandlemi je vareny masny vyrobek pasti-
kového typu vyrabény z veprového masa, veprovych jater
a veprového sadla. Kotfenici smés, sul a drcené loupané
mandle davaji vyrobku lahodnou vini a chut, v nakroji je
zvyraznén zrny nadrcenych mandii.

Masozpracovatelsky provoz je soucasti spolec¢nosti ZEAS, a.s.
Pod Kunétickou horou. Vyrobni naplni je porazka jate¢nych
zvifat, bourarenské zpracovani V/2 a H/4, ptipadné jate¢né
opracovanych telat na vysekova a vyrobni masa a dale
vyroba a distribuce masnych vyrobku. K vyrobé masnych
vyrobku jsou pouzivany tradi¢ni receptury bez vyuzivani
separovaného masa a maximalniho omezeni pridavku bilko-
vinnych nahrazek, konzervac¢nich a stabiliza¢nich ptipravku.
K tomuto ucelu je provozni stredisko vybaveno prislusnym
technologickym vybavenim vcetné dostate¢nych uloznych
chladirenskych kapacit. Spole¢nost realizuje prodej svého
vyrobkoveého sortimentu i ve vlastni podnikové prodejné ve
Starém Hradisti. Objednavkoveé zajistujeme na provozu i rea-
lizaci porazek prasat a skotu pro vlastni spotrebu, pripadne
pripravu mas na uzeni nebo grilovani.

Bylo vyuzito podpory
z Programu rozvoje
venkova
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MASOEKO s.ro.

* Kuncdice 243, 561 51 Letohrad
* tel.: 465 620 817, 731 106 793
* e-mail: uctarna@masoeko.cz
* www.masoeko.cz

Medova Sunka je jakostn{ veprova zauzena Sunka, ktera

se tési své oblibé pro svoji vyvazenou jemne slanou chut

a charakteristické medové aroma. Sunka ma &tvercovy tvar
a na fezu je svétle riZzova s tmavym okrajem typickym pro
zauzeni. Medova Sunka je zatazena do tridy jakosti ,vybé-
rova". Vyrobek je prirozené bezlepkovy, bez alergenu.

Na kvalitu vSech vyrobku je kladen veliky duraz, aby splnily

Historie firmy MASOEKO s.r.o. za¢ina rokem 1996. Rodinny
charakter podniku zarucuje individualni a jedinecny pristup
k nasSim zakaznikim. Koncové odbératele obslouzime ve
vlastni prodejné masa a uzenin v Letohradé a pfimy rozvoz
je zajistén vlastnimi pojizdnymi prodejnami. Spolec¢nost
MASOEKO zasobuje predevsim sit obchodu, firem, restauraci
i statni instituce. Rozvazku zajistuje az na misto podnikani
vlastnimi vozidly. Dlouhodobé nabizime kompletni sluzby
pri zpracovani masa od porazky po vyrobu masnych specia-
lit s garanct kvality provérené v fadeé narodnich i mezinarod-
nich soutézi. Produkty firmy MASOEKO pochazeji z horskych
: 2 a podhorskych pastvin Orlickych hor. Regionalni vyrobky
Bylo vyuzito podpory - R o spole¢nosti byly certifikovany pod znac¢kou Originalni pro-

z Programu rozvoje e dukt ORLICKE HORY.

venkova
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Reznictvi — uzenaristvi
Oldrich Cejka

* Palackého namésti 142, 539 73 Skutec
* tel.: 469 139 500, 469 319 499

* e-mail: masna.cejka@seznam.cz

* www.oldrichcejka.cz

Reznicka sekana patii do skupiny masnych vyrobku tepelné opra-
covanych — pecenych. Pfi vyrobé se pouziva pouze vybrané kvalitni
a Cerstvé veprové a hovéz{ maso a kvalitni prirodni koteni. Obsah
pfidavnych latek je snizen na nezbytné minimum. Pro Reznickou
sekanou je typicka masova, jemné korenéna chut po pepfi, majo-
rance, cesneku a cibuli.

Reznictvi a uzenarstvi Oldrich Cejka ve Skutéi je tradiénim rodin-
nym podnikem s mnohaletou historii. Remeslo je u Cejkui rodinnou
tradici — jiz prarodice zalozili a uspésne vedli feznictvi a pohos-
tinstvi v Bratronové, které jim vSak bylo zabaveno pii znarodnéeni.
Remeslu se i pres obtize vénovala velka ¢ast rodiny a vedla k nému
i mladého Oldficha Cejku. Ten nejprve pomahal pti venkovskych
zabijackach a podobnych hodech, pozdéji zacal pracovat v feznictvi
a postupem casu se vypracoval na vedouciho prodejny. Po roce
1989 se rozhodl osamostatnit a koupil budovu ve Skutci, v niz ote-
vrel reznictvi. V prubéhu devadesatych let otevrel novou vyrobnu

a stale vice se darilo i obchodu. Masna vyroba byla spusténa v roce
2002. Reznictvi a uzenarstvi Oldfich Cejka dnes mésicné vyrabi
okolo padesati tun uzenin a v nabidce ma vice nez sto druht
reznickych lahtuidek. Diky uspésnému rustu a rozvoji spole¢nost
planuje dalsi rozsirent vyroby.
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Jatka Lanskroun s...

% Dukelskych hrdinu 359, 563 01 Lanskroun
* tel.: 465 322 992, fax: 465 324 023

* e-mail: info@jatka-la.cz

* www.jatka-lanskroun.cz

Piratska klobasa — tepelné opracovany zauzeny vyrobek.
Je to masova klobasa ostré chuti ve veprovém streve.
Nejsou pouzity nahrazky masa.

V roce 1893 byla zalozena Spolecnost rezniku a po dvou
letech v roce 1895 postaveny Jatka — porazka a vyrobna
uzenin. V roce 1950 byla vyrobna uzenin zrusena a zacle-
nena do Vamberecké vyroby. V roce 1990 byl provoz vracen
meéstu Lanskroun. Byla vytvorena spolecnost s.r.o. s vlast-
niky: Mésto Lanskroun a ZOD Zichlinek. V roce 1994 byla
provedena rekonstrukce celého objektu podle pozadavku
EU a byl obnoven provoz porazky vepiu a skotu.

Od tijna 2001 se stava majoritnim vlastnikem Jatek s.r.o.
ZOD Zichlinek, ktery disponuje vlastnim velkochovem vepit,
kterym zasobuje nasi porazku i vyrobnu.

Novy majitel po dohodé se zastupci s.r.o. usnadnil vystavbu
noveé vyrobny uzenin a zasobuje své okoli kvalitnimi
vyrobky. Nabizime $iroky sortiment masnych vyrobku a uze-
nych mas bez pridavku separatu.

Prodavame V1/2, bourané maso i uzeninu do $irokého okoli,
vlastnime dvé podnikové prodejny.
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Zemedelskeé
druzstvo
Rosice u Chrasti

* Rosice, Sync¢any 34, 538 62
* tel.: 469 667 308

* e-mail: zd.rosice@tiscali.cz
* www.rosice-zd.cz

Myslivecky salam je tepelné opracovany masny vyrobek
s 65 % veprového a 35 % hoveéziho masa. Polosuchy salam
s vyraznou chuti, na rezu s hrubsi mozaikou.

Zemedelské druzstvo Rosice u Chrasti hospodarii v okrese
Chrudim v feparské oblasti. Obhospodaruje 2 026 hektart
zemedeélské pudy. Zabyva se rostlinou a zivociSnou vyrobou.
V letech 1992-1993 druzstvo vybudovalo pomocné provozy.
Jatky vcetné zpracovani masnych vyrobku, pekarna, palirma,
rybnik jidelna. V roce 2011 rozsifilo ¢innost o provozovnu
jidelny Karlovina v Pardubicich. V soucasnosti provozuje

10 vlastnich prodejen, kde prodava predevsim sveé vyrobky.
Na jatkach zpracovava predevsim svoji produkci zivocisne
vyroby, proto jsou vyrobky zemédélskeho druzstva velice
kvalitni. Produkce jatek dosahuje 54 mil. korun ro¢ne.

Také vyrobky z pekarny jsou vzdy Cerstvé a chutné.

Mnoho zahradkaru a péstitelt rizného ovoce si pochvaluje
slivovici vyrobenou v rosické péstitelské palirne.

Bylo vyuzito podpory
z Programu rozvoje
venkova
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Reznictvi uzenarstvi
Francouz s...

* Skupice 8, 538 03 MoraSice

* tel.: 469 695 561

* e-mail: lada.francouz@tiscali.cz
* www.maso-francouz.cz

V roce 1990 pan Francouz zalozil vlastni firmu, kterou zridil
u rodinného domu v Sobétuchach. V roce 1998 zakoupil
objekt JZD Skupice, kde si splnil svuj sen — zridit zde maly
zavod na zpracovani masa, jatka, bourarnu, vyrobnu mas-
nych vyrobku, kuchyn s jidelnou a prodejnu. Od samého
pocatku podnikani ma firma Reznictvi — uzenafstvi Francouz
jasny cil: vyrabét masné vyrobky bez pouziti strojné oddéle-
ného masa, soji, lepku ¢i kuzovych emulzi.

Celkem 13 vyrobku této firmy bylo ocenéno titulem MLS
Pardubického kraje. V roce 2010 a 2011 navic firma vyhrala
soutéz Regionalni potravina Pardubickeho kraje s vyrobky
Radni rolka a Pastika s medvedim cesnekem. Vyrobek
Farmarska klobasa byl vyhlasen hodnotitelskou komisi

v testu MF Dnes jako nejlepsi klobasa prodavana na farmar-
skych trzich v CR. V roce 2011 byl udélen od Ceského svazu
zpracovatelu masa titul Mistr v oboru za rok 2011.




TORO VM ...

* Hradecka 251/11, 566 01 Vysoké Myto

* jatky — porazka zvirat — tel.: 465 420 350
e-mail: jatky@torovm.cz

* vyroba — tel.: 465 420 831, 724 240 365
e-mail: objednavky@torovm.cz

* www.torovm.cz

TORO Special — masny vyrobek trvanlivy tepelné opracovany

s chuti a vuni po hotéicném seminku, které dava tomuto vyrobku
charakteristické aroma. Je jednim z mnoha masnych vyrobku
prvotridni kvality, které dodavame nasim kone¢nym zakaznikum
Vv nasem regionu.

Firma TORO VM a.s. navazala v roce 1997 na jateckou ¢innost
spolku feznikl a uzenaru ve Vysokém Myté, ktera se datuje od roku
1873. Vlastni jatka byla postavena spolkem v roce 1923 a od tohoto
data je zde provozovana porazka zvirat. V roce 1997 po prevzeti
jatek doslo postupneé k rozsirovani ¢innosti o zpracovani masa,
vyrobu uzenarskych vyrobku, varené masné vyroby, vyroby polo-
tovart a mistnich specialit. V sou¢asné dobé vyrabime a nabizime
pres 100 vyrobku. Jako jedni z mala se muzeme pochlubit nasi
vertikalou vyroby od vidli po vidlicku, kde ji mame pod neustalou
kontrolou pres vlastni obchodni sit az ke kone¢nému zakaznikovi.
Rizenou vyzivou zvifat ve svych chovech fesime i vliv na zdravi
nasich zakazniku, kde nabizime vyrobky se zdrojem Selenu, ktery je
velmi dulezity pro zdravi lidi a dale vyrabime celou fadu bezlepko-

Bylo vyuzito podpory
z Programu rozvoje Pro nage zakazniky jsme zalozili klub CESKA FARMA, kde jim posky-
venkova tujeme mnoho vyhod a sluzeb - vice na www.ceska-farma.cz
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Maso a masné vyrobky \1

Bylo vyuzito podpory
z Programu rozvoje
venkova
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ALIMA-CZ, ;...

% provozovna Piseéna 136, 561 70 Piseéna u Zamberka
* tel.: 465 325 845, 731 110 119, 734 731 581

* e-mail: alima.cz@seznam.cz

* www.alima-cz.cz

Pikantni kosti¢ky jsou vyrobek z vepfového boku posy-
pany smesi koteni a vyuzeny do mekka na bukovém dreve.
K vyrobé vybirame boky s vétsim podilem libového masa.
Vyrobek je vhodny jak k primé konzumaci, tak i pod maso
na peceni. Vyrobek se vyznacuje prijemne kofenénou chuti
a uzenym aroma.

Tradice vyroby uzenin v Pisec¢né se traduje uz od pocatku
20. stoleti. Firma ALIMA-CZ, s.r.o. zde pusobi od roku 2006.
Cerpame z bohatych zkusenosti pfedku, protoze rodinna
tradice majitele, Miloslava Sturmy, saha az k pradéde&kovi.
V soucasné dobé firma zaméstnava skoro 50 zaméstnancu,
provozuje 3 vlastni prodejny - v Pise¢né, Rokytnici v Orlic-
kych horach a v Kralikach. Vyrabime 80 druhu tradi¢nich
vyrobku i specialit a prodavame bourané hovézi a veprové
maso. Veskera vyroba probiha pod prisnym veterinarmim
dohledem a dle platnych norem EU. V zajmu dal$iho zkva-
litnéni nasich vyrobku jsme letos pristoupili k vyméneé stroj-
niho zarizeni za moderngjsi a pristavbe novych vyrobnich
prostor.




Klasterecké masneé
pochoutky, a.

* Klasterec nad Orlici 162, 561 82 Klasterec nad Orlici
* tel.: 465 637 363, 725 779 398, 725 377 754

* e-mail: objednavky@klmp.cz

* www.kral-uzenin.cz

Pirozky paprikové patii mezi uzena masa charakteristicka
svoji typickou chuti po uzeném mase a koteni. Vyrobek je
vhodny pro konzumaci jak za studena, tak za tepla. Papri-
kovy pirozek je z veproveého boku bez kuize s pokryvem pap-
riky a koteni (drceny pept), nakrajeny na pasky cca 5-7cm,
tepelné opracovany kourem a varenim.

Firma Klasterecké masné pochoutky, a.s. je ¢eska firma, ktera
zaujima vyznamné misto v oblasti trhu s vepfovym, hovézim
a drubezim masem. Firma je v soucasnosti také charakte-
risticka vlastni vyrobou uzenin, ktera sméruje predevsim

ke kvalitnim puvodnim recepturam regionu se zamérenim
na bezlepkovost. Tradi¢ni masné vyrobky a uzeniny, upra-
vené moderni technologii, splnuji nejvyssi hygienické stan-
dardy. Ve spole¢nosti pracuje pres 50 zamestnancu, mezi
néz patti i vyborni absolventi stfednich $kol v daném oboru.
Denni porazkova kapacita jatecniho zavodu umoznuje az
250 kusu veprového a 60 kust hovéziho dobytka.

Firemni heslo ,S nami je zivot chutnéjsi” vychazi z dlouho-
dobe budované strategie celé spolecnosti — nabizet zakazni-
kum velmi kvalitni vyrobky za pfijatelnou cenu.

Bylo vyuzito podpory
z Programu rozvoje
venkova
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BOCUS, ..

* Orlice 282, Letohrad

* tel.: 465 621 161

* e-mail: obchodni@bocus.cz
* www.bocus.cz

Horacka klobasa — tepelné opracovany uzeny vyrobek

Vv prirodnim strevé z veprového i hovéziho masa, vyrazné
korenéné chuti bez papriky. Vhodna ke grilovani, lze podavat
i za studena.

Jsme regionalni masna s vice nez dvacetiletou tradici.
Diky vlastni porazce zarucujeme dodavku vzdy cerstvého
masa. Nase vyrobky jsou bez pridanych separatt, vhodne
i pro bezlepkovou dietu. Ve 1ze nakoupit v prodejnach
Konzumu, v mensich reznictvich v okoli.

V soucasné dobé provozujeme tfi firemni prodejny:

* Diskont Letohrad

* T. G. M. 195, Tynisté nad Orlici

* Rybova 1904, Hradec Kraloveé MalSovice

Snazime se o individualni pristup k nasim zakazniktum.
Hlavni duraz klademe na kvalitu.

Bylo vyuzito podpory
z Programu rozvoje
venkova
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Medovinka, s.r..

% Podébradovo nam. 12, 539 01 Hlinsko
* tel.: 603 827 433

* e-mail: info@medovinka.eu

* www.medovinka.eu

Véelarova meducina bylinna vznikla na zakladé prani
nasich zakazniku. Jde o specidlni medovinu, ktera byla vyro-
bena za presné danych vyrobnich parametru (stala teplota
nejvice vyhovujici kvasnym kulturam, kvalitni med, dusledna
a Casta kontrola vyrobnich operaci). Diky tomu medovina
vykvasila s vysokym podilem alkoholu. Do medoviny se

pak pridal aromaticky lipovy med a prirodni extrakty bylin.
Zakaznici u medoviny vyzaduji tmavou barvu, do vyrobku
byl tedy ptidan i kulér. Diky v§em jmenovanym parametrim
vznikl nadstandardni produkt, jehoz vyjimecnost podtrhuje

i obal medoviny — karafa s keramickym uzavérem.

Spole¢nost Medovinka, ktera na trhu pusobi od roku 2008,

je vyrobcem nejvice druhu medovin na ceském trhu. Patri
do spolecenstvi firem, které vyrabi vice nez 100 druhu origi-
nalnich vyrobku z ¢eského medu a dalsich vcelich produktu.
Vyrobky prodava vlastnimi silami na trzich a jarmarcich,
zbozi distribuuje po celé CR i za hranice.

Zajemcum dle prani dodava veskery ,vCelarsky” servis vcetnée
zivych vcel, prednasek o vcelach, veelarich a vcelich produk-
tech, pripadné medové i nemedove obcerstveni. Medovinka
spolupracuje se Skanzenem Vesely Kopec, Koufim, poutnim
. mistem Svatd Hora u Piibrami, zdmkem Loucen atd.
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Ludmila Gregorova
Valaskova



LABETA, as.

* Drenice 81, 537 01 Chrudim
* tel.: 469 687 257

* e-mail: labeta@labeta.cz

* www.labeta.cz

Vyrobky z medu a ostatni

Marinada medova pikant je loriskou novinkou ve vyrobnim
portfoliu spol. Labeta. Jedna se o polotekuté ochucovadlo
slozené predevsim z vody, rostlinneho oleje, medu a koreni.
Marinada je vhodna pro nalozeni masa pred grilovanim (kureci,
veproveé i hovézi nebo i nékteré druhy zeleniny, napt. cukety,
lilek atd.). Takto namarinovanému masu dodd jemné nasladlou
chut po medu. Diky vybranému kofeni doda tomuto vyrobku
jeho pikantnost.

Spole¢nost LABETA, a.s. sidlici v Dfenicich u Chrudimi oslavi
letos 20 let vyroci od vzniku spole¢nosti. Zabyvame se vyrobou
a prodejem suchych sypkych smési na pripravu pokrmu.
Zpocatku se jednalo predevsim o vyrobu pripravku na peceni,

tj. kypricich prasku, vanilinového a skoricového cukru, postu-
pem doby se portfolio vyrobku, predev§im diky vlastnimu vyvoji,
rozsitilo az do dnes$ni podoby. Koncem roku 2010 se vyroba
rozsirila i o vyrobu tekutou (kromé vyse zminovanych marinad
se nove zacaly vyrabét tekuté sladké polevy — Topingy, pro
gastro poté Tekuta dochucovadla jako Polévkoveé koreni, Sojova
omacka a jiné). Nade vyrobky nachazi uplatnéni nejen v moder-
nich domacnostech pti kazdodennich rychlych pripravach
pokrmu, ale i v tradi¢ni domaci kuchyni nebo v gastronomic-
kych provozech. Veskeré produkty znacky LABETA vyhovuji pris-
venkova nym pozadavkum na kvalitu a nezavadnost modernich potravin.

Bylo vyuzito podpory
z Programu rozvoje
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